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DEUTSCH

LIEBER KUNDE!

L Der Ofen vereint solche Eigenschaf-
ten wie aufergewodhnliche Benutzer-
freundlichkeit und absolute Effizienz.
Nachdem Sie die Anweisungen gelesen
haben, haben Sie keine Schwierigkeiten
mit der Wartung des Ofens.

Beim Verlassen des Werks vor dem
Verpacken wurde der Ofen an speziel-
len Standen sorgfdltig auf Sicherheit
und Leistung uberpruift.

Bitte lesen Sie die Bedienungsan-
leitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat einschalten. Das Befolgen der
darin enthaltenen Anweisungen verhin-
dert den unsachgemafien Gebrauch des
Ofens.

Die Anweisungen sollten an einem
leicht zuganglichen Ort aufbewahrt
werden. Um Unfalle zu vermeiden, mus-
sen die Bestimmungen der Betriebsan-
leitung konsequent befolgt werden.

/\ AcHTUNG!

Benutzen Sie den Backofen erst,
nachdem Sie dieses Handbuch gelesen
haben. Der Ofen ist nur fiir den Haus-
gebrauch bestimmt.

Der Hersteller behalt sich das Recht
vor, Anderungen vorzunehmen, die den
Betrieb des Gerats nicht beeintrachti-
gen.
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SICHERHEITS
INFORMATIONEN

Achtung! Das Gerat und seine zu-
ganglichen Teile erwarmen sich wahrend
des Gebrauchs. Sie sollten immer daran
denken, dass beim Bertihren der Heizele-
mente Verletzungsgefahr besteht. Seien
Sie daher wahrend des Betriebs des Ge-
rats besonders wachsam! Kinder unter
8 Jahren sollten sich nicht in der Nahe
des Gerats aufhalten, und wenn dies der
Fall ist, unter standiger Aufsicht einer er-
wachsenen verantwortlichen Person.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren, Personen mit korperlichen, ma-
nuellen oder geistigen Behinderungen
oder Personen mit unzureichender Er-
fahrung und unzureichenden Kennt-
nissen in der Bedienung des Gerats ge-
wartet werden, sofern dies unter Aufsicht
einer verantwortlichen Person oder ge-
maf} einer Studie mit einer verantwort-
lichen Person geschieht Bedienungsan-
leitung.

Achten Sie besonders auf Kinder!
Kinder konnen nicht mit Geraten spie-
len! Die Reinigung und Wartung der
Gerate darf nicht von Kindern ohne Auf-
sicht eines Erwachsenen durchgefuhrt
werden.

Wahrend des Betriebs erwarmt sich
das Gerat. Es ist darauf zu achten, dass
die heiRen Teile im Inneren des Ofens
nicht beriihrt werden.

Bei Verwendung eines Ofens konnen
zugangliche Teile heif? werden. Es wird
empfohlen, Kinder nicht in den Ofen zu
lassen.
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Achtung! Verwenden Sie keine ag-
gressiven Reinigungs- und Reinigungs-
mittel, scharfe Metallgegenstande, um
das Glas der Turen zum Reinigen zu rei-
nigen, da diese Produkte die Oberflache
zerkratzen und Risse im Glas verursa-
chen kdnnen.

Achtung! Stellen Sie sicher, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, um die Moglich-
keit eines Stromschlags vor dem Aus-
wechseln der Glihlampe auszuschlief3en.
Verwenden Sie keine Dampfreinigungs-
gerate zum Reinigen des Ofens.

2 Es muss sichergestellt werden,
dass kleine Kichengerate und Kabel
nicht mit einem beheizten Backofen
und Kochfeld in Berihrung kommen, da
die Isolierung dieses Gerats nicht fir
hohe Temperaturen ausgelegt ist.

2 Lassen Sie den Backofen beim
Braten nicht unbeaufsichtigt. Ole und
Fette konnen sich beim Kochen oder
Erhitzen entzlinden.

9 Stellen Sie kein Geschirr mit ei-
nem Gewicht von mehr

9 als 15 kg auf die offene Back-
ofentur.

2 Verwenden Sie keinen technisch
defekten Backofen. Alle Mangel sollten
nur von qualifiziertem Personal besei-
tigt werden.

2 Schalten Sie bei technischen Sto-
rungen den Ofen sofort aus und melden
Sie die Notwendigkeit einer Reparatur.

9 Das Gerat wurde ausschliefilich
zum Kochen entwickelt. Jede ande-
re Verwendung (z. B. das Heizen eines
Raums) ist fir den vorgesehenen Zweck
ungeeignet und kann gefahrlich sein.

DEUTSCH

STROM SPAREN

9 Eine rationelle Nutzung von
Strom kann nicht nur Kosten senken,
sondern auch die Umwelt schonen.
Wenn Sie diese einfachen Regeln befol-
gen, erzielen Sie die besten Ergebnisse:

I
I

2 Verwenden Sie den Backofen nur
zum Zubereiten grof3er Mengen von Le-
bensmitteln.

Es ist rentabler, Fleisch mit einem
Gewicht von bis zu 1 kg in einem Topf
auf dem Kochfeld zu kochen.

2 Restwdrme des Ofens nutzen.

Wenn das Gericht langer als 40
Minuten kocht, schalten Sie den Ofen
10 Minuten vor dem Ende des Garvor-
gangs aus.

Achtung! Wenn ein Timer verwen-
det wird, stellen Sie ihn auf eine kdr-
zere Zeit ein.

S Backofentiir vorsichtig schlie-
f3en.

Verschmutzte  Ofentiirdichtungen
tragen zum Warmeverlust bei. Schmutz
auf den Dichtungen sollte sofort ent-
fernt werden.

> Stellen Sie den Herd nicht
in der Nahe von Kiihlschranken /
Gefriergeraten auf Unnotig steigender
Stromverbrauch
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AUSPACKEN

Fur den Transport wurde das Gerat
durch die Verpackung vor Beschadi-
gungen geschitzt. Nach dem Entfernen
der Verpackung bitten wir Sie, die Teile
S0 zu entsorgen, dass die Umwelt nicht
geschadigt wird.

Alle fur die Herstellung von Verpa-
ckungen verwendeten Materialien sind
unbedenklich, zu 100% recycelbar und
mit dem entsprechenden Zeichen ge-
kennzeichnet.

Achtung! Kinder dirfen wahrend
des Auspackens nicht auf die Ver-
packungsmaterialien (Plastiktuten,
Schaumstoffsticke usw.) zugreifen.

ENTSORGUNG

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht als normaler Haus-
mull entsorgt werden, sondern muss
zu einer Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und Elektronikgerate ge-
bracht werden. Dies wird durch das auf
dem Gerat befindliche Zeichen, die Be-
dienungsanleitung und die Verpackung
angezeigt.
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Das Gerat verwendete Materialien,

die gemat  ihrer  Bezeichnung
wiederverwendet  werden.  Durch
Recycling, die Verwendung von

Materialien oder eine andere Form der
Verwendung veralteter Gerate leisten
Sie einen wesentlichen Beitrag zum
Umweltschutz.

Die Entsorgung muss gemass
den ortlichen Bestimmungen zur
Abfallbeseitigung erfolgen.  Bitte
wenden Sie sich an die zustandigen
Behorden Ihrer Gemeindeverwaltung,
an den lokalen Recyclinghof fir
Haushaltsmill oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben, um
weitere Informationen uber Behandlung,
Verwertung und Wiederverwendung
des Produktes zu erhalten.
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/\ GERATEBESCHREIBUNG

Der Timer

Thermostat-Kontrolllampe

Temperaturregler Auswahlknopf fur die
Backofenfunktion
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GERATEBESCHREIBUNG
Elektroofenausristung - Liste:

Backblech*®

Grillrost
(Trockengestell)

Backblech”

Seitenleitern

*fur einige Modelle
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A INSTALLATION
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Die Kuche sollte trocken und beluf-
tet sein, eine gute Bellftung aufweisen
und der Standort des Ofens sollte freien
Zugang zu den Bedienelementen er-
maoglichen. Der Ofen wird in Kategorie
Y hergestellt. Die Mobel mussen ausge-
kleidet sein und der Klebstoff, mit dem
er verklebt wird, muss einer Temperatur
von 100 ° C standhalten. Andernfalls
kann sich die Oberflache oder Verklei-
dung verformen.

Bereiten Sie ein Loch mit den in den
Abbildungen gezeigten Abmessungen
vor: Installation unter der Abdeckung,
hohe Installation. Wenn sich im Schrank
eine Rickwand befindet, miissen Sie
Locher fur elektrische Kabel schneiden.
Setzen Sie den Backofen vollstandig in
das Loch ein und befestigen Sie ihn mit
vier Schrauben. (Abb. Q).

Achtung!

Bei getrennter

Stromversorgung installieren.

STROMANSCHLUSS

> Der Backofen ist flir die Versor-
gung mit einphasigem Wechselstrom
(230 V ~ 50 Hz) ausgelegt und mit ei-
nem ca. 1,5 m langen Anschlusskabel 3
x 1,5 mm2 mit geschlossenem Stecker
ausgestattet.

o Die Steckdose muss geschlos-
sen sein und darf sich nicht Uber dem
Ofen befinden. Nach der Installation des
Ofens muss die Steckdose flir den Be-
nutzer zugdnglich sein.

2 Bevor Sie den Backofen an eine
Steckdose anschliefsen, missen Sie Fol-
gendes Uberprufen:
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= ob die Sicherungen und Kabel
der Belastung des Ofens standhalten
konnen,

= ob das elektrische System mit
einem wirksamen Erdungssystem aus-
gestattet ist, das den Anforderungen
der geltenden Vorschriften und Verord-
nungen entspricht; ist die Steckdose
vorhanden.

Achtung!

Im Falle einer Beschadigung des
nicht abnehmbaren Netzkabels muss
dieses beim Hersteller oder in einer
Fachwerkstatt von einem qualifizierten
Fachmann ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

/\ GERATEBEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Ofens:

2 Entfernen Sie alle Verpackungs-
materialien, insbesondere diejenigen,
die das Innere des Ofens wahrend des
Transports schutzen.

2 Nehmen Sie alle Zubehortei-
le aus dem Ofen und waschen Sie sie
grindlich in warmem Wasser und mil-
der Spulmittel.

2 Entfernen Sie die Schutzfolie
von der Oberflache der Teleskopschie-
nen.

2 Verwenden Sie warmes Wasser
und ein mildes Reinigungsmittel, um
das Innere der Kamera zu reinigen Ver-
wenden Sie keine harten Bursten oder
Schwamme. Sie konnen die Beschich-
tung in der Kamera beschadigen.
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Ofenkammer aufheizen

9 Schalten Sie die Beluftung im
Raum ein oder 6ffnen Sie ein Fenster.

=) Drehen Sie den
Funktionsauswahlknopf und stellen Sie
die Position oder ein (eine ausfiuhrliche
Beschreibung dieser Funktionen finden
Sie im Rest dieses Handbuchs).

DrehenSiedenOfentemperaturregler
und stellen Sie die Temperatur auf
250°C ein. Der Ofen sollte mindestens
30 Minuten lang arbeiten. Wahrend des
Betriebs gibt der Ofen einen Geruch
ab, der nur am Anfang auftritt. Mit der
Zeit verschwindet der Geruch. Dies
ist normal und wird als Erhitzen der
Ofenkammer bezeichnet.

Die Griffe der Schalter sind im Be-
dienfeld «versteckt». Um die gewlinsch-
te Funktion auszuwahlen, sollten Sie:

1. Drucken Sie vorsichtig auf den
Griff und lassen Sie ihn los.

2. Installieren Sie auf der ausge-
wahlten Funktion.

Die Bezeichnungen des Knopfes an
der Seite des Schalters entsprechen den
nachsten Funktionen des Ofens.

Achtung!

Bei Herden mit elektronischem
Timerwird nach dem AnschlieRenandas
Netzwerk das Display angezeigt,,0.00"

DEUTSCH

Die aktuelle Timerzeit muss einge-
stellt werden (siehe Bedienungsanlei-
tung des Timers).

Wenn die aktuelle Zeit nicht einge-
stellt ist, funktioniert der Ofen nicht.

Achtung!

Der elektronische Programmierer Ts
ist mit Sensoren ausgestattet, die durch
Berlhren der vorgesehenen Oberflache
mit einem Finger betdtigt werden.

Jede Anderung der Sensoreinstellung
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Sensoren
muss sauber gehalten werden.

Programmierbetrieb

E|agals

< | MENU | >

L ED

jam—

MENU Sensor zur Auswahl der Betriebs-
art

> -Sensor Plus

< -Sensor Minus

5 - bereit zu arbeiten Symbol

3 - Timer-Symbol

[<[l- Symbol fiir die Arbeitsdauer

={l- Symbol fiir die Abschaltzeit
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Aktuelle Uhrzeit einstellen

Nach dem Anschliefsen an das Strom-
netz oder dem erneuten Anschliefien
nach einem Stromausfall blinkt auf dem
Display 0.00:

n.nnN
Juu

< | MENU | >

o Halten Sie den MENU-Sensor
(oder gleichzeitig die Sensoren </>) ge-
driickt, bis das Symbol auf dem Display
angezeigt wird @ Der Punkt unter dem
Symbol blinkt.

< innerhalb von 7 sek. Stellen Sie
die aktuelle Zeit mit den Sensoren </ >
ein.

Ungefahr 7 Sekunden nach dem
Ende der aktuellen Zeiteinstellung wer-
den die neuen Daten gespeichert und
der Punkt unter dem Symbol hort auf zu
blinken. &

Sie konnen die Zeit spater korrigie-
ren,indem Sie gleichzeitig die Sensoren
< />, In dem Moment, in dem der Punkt
unter dem Symbol@sﬂ blinkt, konnen Sie
die aktuelle Zeit korrigieren.

Achtung!

Der Ofen kann I eingeschaltet
werden, nachdem das Symbol auf dem
Display angezeigt wird.

Der Timer

> Der Timer kann jederzeit ein-
geschaltet werden, unabhangig davon,
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ob der Ofen ein- oder ausgeschaltet ist.
Die programmierbare Zeit reicht von 1
Minute bis 23 Stunden 59 Minuten. Um
den Timer einzustellen, sollten Sie:

NN
uuuyu

< | MENU | D>

o dricken Sie den MENU-Sensor. ,
Das Symbol blinkt auf dem Display @;

< Einstellen der Timerzeit durch
Sensoren < / >, das Display zeigt die
eingestellte Timerzeit £3und die aktive
Arbeitsfunktion nach Ablauf der einge-
stellten Zeit an, ein Piepton ertont und
blinkt£3,

> Halten Sie den Sensor </ > oder
das MENU gedriickt, um das Signal aus-
zuschalten. Das Symbol D erlischt und
auf dem Display wird nach 7 Sekunden
die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Achtung!

Wenn der Summer nicht manuell
eingeschaltet wird, schaltet er sich nach
7 Minuten automatisch aus.

Halbautomatischer Betrieb

Wenn sich der Ofen nach der ein-
gestellten Zeit ausschalten soll, sollten
Sie:

2 Stellen Sie den Ofenfunktions-
knopf oder den Temperaturregler auf
die Position, in der der Ofen betrieben
werden soll.
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> Drucken Sie den MENU-Sensor,
bis das Display fur kurze Zeit angezeigt
wird und das Symbol blinkt [0

O Stellen Sie den Ofenfunktions-
knopf oder den Temperaturregler auf
die Position, in der der Ofen betrieben
werden soll.

o Drucken Sie den MENU-Sensor,
bis das Display fur kurze Zeit angezeigt
wird und das Symbol blinkt < />, im
Bereich von 1 Minute bis 10 Stunden
ein.

> Die eingestellte Zeit muss nach 7
Sekunden gespeichert werden. Auf dem
Displayﬂ*ﬂ wird die aktuelle Uhrzeit er-
neut angezeigt, wenn das Symbol
leuchtet. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit schaltet sich der Ofen automatisch
aus, der Summer ertént~l und die Sym-
bole —{ blinken.

o Stellen Sie die Knopfe fur die
Ofenfunktionen und die Temperaturre-
gelung auf Aus,

2 Halten Sie den Sensor < / >oder
das MENU gedriickt, um das Signal und
die Symbole auszuschalten, H*ﬁ und =
erloschen. Das Display zeigt die aktuelle
Zeit nach 7 Sekunden an.

Arbeiten im automatischen Mo-
dusWenn der Ofen fiir eine bestimmte
Betriebszeit eingeschaltet und zur ein-
gestellten Zeit ausgeschaltet werden
soll, sollten die Betriebsdauer und die
Abschaltzeit eingestellt werden:

> Driicken Sie den MENU-Sensor,
bis das Display fur kurze Zeit angezeigt
wird und das Symbol blinkt. [~

DEUTSCH

2 Stellen Sie die erforderliche Be-
triebszeit durch Sensoren </ > wie fir
den Betrieb im halbautomatischen Mo-
dus ein.

"g u“'ﬂr

<

MENU | >

2 Driicken Sie den MENU-Sensor,
bis End fur kurze Zeit im Display ange-
zeigt wird und das Symbol zu blinken
beginnt.n =‘>U;

> Stellen Sie die Abschaltzeit durch
Sensoren </ >, ein, die auf 23 Stunden
und 59 Minuten begrenzt ist.

> Stellen Sie den Ofenfunktions-
knopf oder den Temperaturregler auf
die Position, in der der Ofen betrieben
werden soll. Die Symbole werden akti-
viert [l und = der Ofen wird ab dem
Moment nach der Differenz zwischen
der eingestellten Endzeit und der ein-
gestellten Laufzeit in Betrieb genom-
men (z. B. betragt die eingestellte Lauf-
zeit 1 Stunde, die eingestellte Endzeit
14:00 Uhr, der Ofen schaltet sich auto-
matisch um 13:00 Uhr ein).

-|E I—I’ijd

<

MENU | >

2 Wenn die Endzeit erreicht ist,
schaltet sich der Ofen automatisch aus
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und ein akustischer Alarm ertont, wenn
die Sensoren blinken [l =.

O Stellen Sie die Knopfe fur die
Ofenfunktionen und die Temperaturre-
gelung auf Aus,

> Halten Sie den Sensor gedriickt
< / > oder MENU zum Ausschalten des
Signals, der Symbole [l und =l er-
lischt, und das Display zeigt die aktuelle
Zeit nach 7s an.

« 1400

< |

MENU 1 >

Einstellungen zuriicksetzen

Sie konnen den Timer oder die auto-
matischen Funktionseinstellungen je-
derzeit zurlcksetzen.

Zurucksetzen der Einstellungen fur
den automatischen Modus:

> Dricken Sie gleichzeitig die
Sensoren< / >,

Timer-Einstellungen zurlcksetzen:

2 Wahlen Sie die Timer-Funktion
mit dem MENU-Sensor.

> Driicken Sie die Sensoren </> er-
neut.< />

Signaltonanderung

Der Ton des Pieptons kann wie folgt
geandert werden

> Dricken Sie gleichzeitig die Sen-
soren</ >,
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> Wahlen Sie die Tonne-Funktion
mit dem MENU-Sensor. Die Anzeige
blinkt:

Fon |

< |

MENU | >

2 Sensoren < / > wahlen den pas-
senden Ton aus:
2 im Bereich von 1 bis 3 per Sensor

< im Bereich von 3 bis 1 Sensor <.

Andern Sie die

Anzeigehelligkeit

Sie konnen die Helligkeit des Dis-
plays im Bereich von 1 bis 9 andern, wo-
bei 1 die dunkelste Einstellung ist, und

9 ist das hellste. Der eingegebene
Wert wird angewendet, wenn die Uhr
nicht aktiviert ist (d. h. der Benutzer hat
7 Sekunden lang keinen der Sensoren
beriihrt).

Die Helligkeit des Displays kann fol-
gendermafen geandert werden:

> Dricken Sie gleichzeitig die Sen-
soren </ >,

2 Wabhlen Sie die Bri-Funktion mit
dem MENU-Sensor aus (das erste Dru-
cken bewirkt den Ubergang zur Tonne-
Funktion, das zweite zur Bri-Funktion).

< Wahlen Sie mit den Sensoren </
> die entsprechende Helligkeit aus:

= Bim Bereich von 1 bis 9 durch
Sensor >

= B im Bereich von 9 bis 1 Sen-
sor <.
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Achtung!

Wenn die Uhr aktiviert ist (d. h. Der
Benutzer hat den Sensor innerhalb der
letzten 7 Sekunden gedruckt), ist die
Anzeigehelligkeit maximal.

Nacht-Modus

In der Zeit von 22:00 bis 06:00 Uhr
dimmt die Uhr die Hintergrundbeleuch-
tung automatisch ab.

Funktionen des Ofens und
seiner Wartung.

Umluftofen (Bodenheizung)

+ obere Heizung + Liifter)

Der Ofen kann durch die oberen und
unteren Heizungen, Grill beheizt wer-
den.Der Betrieb wird mit dem Knopf zur
Auswahl der Ofenbetriebsart gesteuert -
die Einstellung besteht darin, den Knopf
auf die ausgewahlte Funktion sowie
den Temperaturregler zu drehen - die
Einstellung besteht darin, den Knopf auf
den ausgewahlten Temperaturwert zu
drehenBackofen mit Zwangsluftumwal-
zung (Unterhitze + Oberhitze + Lufter)

Die Griffe der Schalter sind im Be-
dienfeld ,versteckt”. Um die gewiinschte
Funktion auszuwahlen, sollten Sie:

Driicken Sie vorsichtig auf den Griff
und lassen Sie ihn los.

Installieren Sie auf der ausgewahl-
ten Funktion. Die Bezeichnungen des
Knopfes an der Seite des Schalters ent-
sprechen den nachsten Funktionen des
Ofens.

DEUTSCH

Das Ausschalten erfolgt durch
Einstellen beider Regler auf die Position
,,&”/,,0”0

720\

C
3

Achtung!

Das Einschalten der Heizung
(Heizung usw.) nach dem Einschalten
einer Funktion des Ofens erfolgt erst
nach Auswahl der Temperatur.

0 Nullstellung

. Unabhdngige Beleuchtung des

“~*% Ofens  durch  Einstellen  des
Drehknopfs in diese Position, das
Licht im Ofen geht an.

KUPPERSBERG



DEUTSCH

W

>
S

A
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A

Schnell aufwarmen

Die Oberheizung, die Backfunktion
und der Lufter sind eingeschaltet.
Es wird zum Vorheizen des Ofens
verwendet.

Auftauen
Nur der Lufter wird eingeschaltet,
ohne dass Heizungen verwendet
werden.

Turbogrill und Konvektion

In dieser Position (bt der Griff
des Ofens die Funktion einer
verbesserten  Erwarmung  mit
Konvektion aus. In der Praxis
konnen Sie so den Bratprozess
beschleunigen und den Geschmack
des zubereiteten Gerichts
verbessern. Das Braten muss
bei geschlossener Backofentur
erfolgen.

Funktion «Enhanced» GRILL «(«
Super-Grill «)

Durch Einschalten der Funktion
Verstarkter GRILL® konnen Sie
auch bei eingeschalteter oberer
Heizung backen. Mit dieser
Funktion konnen Sie im oberen
Arbeitsbereich des Ofens eine
hohere Temperatur anwenden,
wodurch das Essen grofier wird
Braun, diese Funktion ermdglicht
auch das Backen grofser Portionen

Die Funktion «GRILL» ist aktiviert.
Backen Sie den «GRILL», bis das
Gericht goldbraun ist und zum
Backen kleiner Fleischportionen
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verwendet wird: Steaks, Schnitzel,
Fisch, Toast, Wirstchen, Auflaufe
(das gebackene Gericht darf nicht
dicker als 23 cm sein, wahrend des
Backens muss das Gericht auf die
andere Seite gedreht werden ).

Bodenheizung eingeschaltet

In dieser Stellung des Drehknopfes
wird der Backofen ausschlieilich
mit  der unteren  Heizung
beheizt. Backteig von unten (z. B.
«nasses» Geback und Geback mit
Fruchtfallung)

Obere und
eingeschaltet
Wenn Sie den Drehknopf in diese
Position bringen, kann sich der
Ofen  konventionell aufheizen
Perfekt zum Backen von Teig, Fisch,
Fleisch, Brot, Pizza (das Vorheizen
des Ofens ist obligatorisch, ebenso
wie die Verwendung dunkler
Schalen). Der Backprozess ist auf
dem gleichen Niveau.

untere  Heizung

Der Liifter wird ausgeschaltet,
ebenso die obere und untere
Heizung. In dieser Arbeitsposition
des Drehknopfs befindet sich
der Backofen im Modus ,TEST"
Herkommlicher Ofen mit Ventila-
tor (empfohlen wahrend des
Backvorgangs).
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Warnleuchte

Das erloschene rote Licht zeigt an,
dass die gewunschte Temperatur
im Ofen eingestellt wurde.

Wenn die kulinarische Empfeh-
lung empfiehlt, das Gericht in ei-
nen vorgeheizten Ofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten
Ausschalten der roten Anzeige-
lampe erfolgen. Wahrend des Ga-
rens schaltet sich das rote Licht
ein und aus (die Temperatur im
Ofen bleibt erhalten).

Achtung!

Der Lufter schaltet sich automa-
tisch ein, wenn eine Heizfunktion akti-
viert ist und das Licht eingeschaltet ist.
Gleichzeitig wird bei deaktivierter Heiz-
funktion der Lufter automatisch aus-
geschaltet. Es wird daher empfohlen,
den Funktionseinstellknopf nach dem
Stoppen des Ofens auf Licht zu stellen
(Lufter einschalten), um den Garraum
schneller abzukuhlen

Achtung!

Bei Verwendung des Ofens wird
Wasserdampf erzeugt. Dies ist ein
normales physikalisches Phanomen.
Dampf kann nach dem Erhitzen des
Ofens oder nach dem Schlief}en der
Ofentlir erzeugt werden. Wahrend
oder nach dem Kochen mussen Sie die
Ofentur vorsichtig o6ffnen. Beugen Sie
sich beim Offnen nicht Uber die Tur.
Denken Sie daran, dass der Dampf je
nach Temperatur moglicherweise nicht
sichtbar ist.

DEUTSCH

Verwenden des Ofens

Das Braten erfolgt durch Einwirkung
von Infrarotstrahlen, die von einem be-
heizten Grill erzeugt werden.

Zum Einschalten des Ofens benoti-
gen Sie:

2 Stellen Sie den Ofenknopf auf
die Position, die durch das Grillsymbol
angezeigt wird.

2 Den Backofen vorheizen fiir 5 Mi-
nuten (bei geschlossener Backofentdr).

2 Stellen Sie ein Tablett mit Le-
bensmitteln auf der entsprechenden
Arbeitsebene in den Ofen. Stellen Sie
beim Braten auf einem Spief} ein Tab-
lett zum Abtropfen von Fett direkt dar-
unter (unter dem Spief3).

2 Das Braten sollte bei geschlos-
sener Backofentur erfolgen.

2 Fur die Funktion ,Grill“ und ,Ver-
starkter Grill* muss die Temperatur auf
250 ° C und fir die Funktion ,Konvek-
tion und Grill* maximal 190 ° C einge-
stellt werden.

Fiir die Funktion ,Grill“ und ,Ver-
stirkter Grill“ muss die Temperatur auf
250 ° C und fiir die Funktion ,Konvek-
tion und Grill“ auf maximal 190 ° C ein-
gestellt werden.

Achtung!

Bei Verwendung eines Ofens konnen
zugangliche Teile heif® werden. Es wird
empfohlen, Kinder nicht in den Ofen zu
lassen.
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A

Backen

2 Es wird empfohlen, Kuchen auf
Paletten zu backen, die die Werksaus-
rustung des Tellers darstellen.

< Das Backen kann in Formen und
auf Paletten der industriellen Produk-
tion erfolgen, die auf den Seitenschie-
nen angeordnet sind. Es wird empfoh-
len, zum Kochen schwarze Paletten zu
verwenden, da diese die Warme besser
leiten und die Garzeit verkirzen.

2 Eswird nicht empfohlen, Formen
und Paletten mit einer hellen und glan-
zenden Oberflache wahrend des nor-
malen Erhitzens (Ober- und Unterhitze)
zu verwenden. Die Verwendung solcher
Gerichte kann dazu fuhren, dass der Teig
nicht von unten backt.

o Bei Verwendung einer Ringhei-
zung ist ein Vorheizen des Ofens nicht
erforderlich. In anderen Betriebsarten
muss der Backofen vor dem Garen auf-
geheizt werden.

> Bevor Sie die Torten aus dem
Ofen nehmen, mussen Sie ihre Bereit-
schaft mit einem Stab prifen (der tro-
cken und sauber bleiben sollte).

o Es wird empfohlen, das Backen
nach dem Ausschalten 5 Minuten im
Ofen zu lassen.

> Die Temperatur von Backwaren,
die unter Verwendung der Zirkulations-
temperaturfunktion hergestellt wurden,
ist normalerweise 20 bis 30 Grad nied-
riger als die von herkdmmlichen Back-
waren (unter Verwendung der unteren
und oberen Heizung).

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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KOCHEN - PRAKTISCHE TIPPS

2 Die in den Tabellen angegebe-
nen Backparameter dienen nur als Refe-
renz und konnen je nach Erfahrung und
Geschmack variieren.

2 Wenn die Informationen in den
Kochbtichern erheblich von unseren

2 Empfehlungen abweichen, las-
sen Sie sich bitte von dieser Anleitung
leiten.

Fleisch rosten

2 Im Ofen wird Fleisch in
Portionen von mehr als 1 kg zubereitet.
Portionen, deren Gewicht geringer ist,
wird empfohlen, auf Gasbrennerdfen zu
kochen,

2 Zum Kochen wird empfohlen,
hitzebestandiges Geschirr mit Griffen
zu verwenden, die nicht fir hohe
Temperaturen geeignet sind.

2 Wenn Sie auf dem Grill oder am
Spief auf der niedrigsten Stufe kochen,
stellen Sie eine Pfanne mit etwas
Wasser auf.

2 Mindestens einmal, im
halbfertigen Zustand, muss das Fleisch
auf die andere Seite gedreht werden.

< Wahrend des Backvorgangs wird
von Zeit zu Zeit Fleisch mit zugeteiltem
Saft oder heif’em Salzwasser gegossen.
Es wird nicht empfohlen, Fleisch mit
kaltem Wasser zu giefden.
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Umluftofen (Bodenheizung) + obere Heizung + Lifter)

BacAkrptrgglsJkts Ofenfunktionen Temperatur Level Zeit [min.]
E C] 160 - 200 2-3 30-50
E X 150 3 25-35
m C] 160 - 180 2 20 - 40
@ 150 3 65-70
Q@ O 220- 240 3 10-15

= O 210-220 2 45-60

<= i 190 2-3 60-70
“J/ 230-250 4 14-18
v C] 225-250 2 120-150
@ C] 160-230 2 90-120
@ X 190 2-3 50-60
@ C] 160-180 2 45-60
%FD [:] 190-210 2 40-50
%) T 170-190 3 40-50

Achtung!
Die in den Tabellen angegebenen Parameter dienen nur als Referenz und kdnnen
je nach lhren kulinarischen Vorlieben und Erfahrungen variieren.
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A WARTUNG UND PFLEGE

Die Sorgfalt des Benutzers und die
Sauberkeit des Ofens sowie die ord-
nungsgemafie Wartung verlangern die
Lebensdauer ohne Notbetrieb erheb-
lich. Schalten Sie vor dem Reinigen den
Backofen aus und achten Sie besonders
darauf, dass alle Griffe auf Position ,X”
/,0”. Die Reinigung kann erst nach dem
Abkuhlen des Ofens werden.

> Der Ofen sollte nach jedem Ge-
brauch gereinigt werden. Beim Rei-
nigen wird die Beleuchtung einge-
schaltet, wodurch die Sichtbarkeit im
Arbeitsbereich verbessert wird.

< Der Garraum sollte nur mit war-
mem Wasser und etwas Spllmittel ge-
spult werden.

< Dampfreinigen

=  giefde 0,25 Liter Wasser (1
Tasse) in eine Schussel, die sich auf der
ersten unteren Ebene des Ofens befin-
det

=  Backofentiir schliefsen

=  Stellen Sie den Temperatur-
regler auf die Position 50 ° C und den
Betriebsartenwahlschalter auf die Posi-
tion ,Unterhitze”.

= Ofenraum ca. 30 Minuten

= Offnen Sie die Ofentir, wi-
schen Sie das Innere der Kammer mit
einem Tuch oder Schwamm ab und
spulen Sie es dann mit warmem Wasser
und Spulmittel ab.

Achtung! Restfeuchtigkeit nach
der Dampfreinigung kann in Form von
Tropfen oder Restwasser unter dem
Ofen auftreten.

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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Wischen Sie den Ofenraum nach
dem Waschen trocken.

Achtung!

Verwenden Sie keine Scheuermittel,
um Glasoberflachen zu reinigen und zu
pflegen.

Wichtig!

Die Verwendung von Scheuermit-
teln, scharfen Reinigungsmitteln oder
Gegenstanden mit abrasiver Wirkung
zur Reinigung und Wartung ist unter-
sagt.

Verwenden Sie nur warmes Wasser,
um die Vorderseite des Gehduses mit
etwas Spiilmittel oder Glas zu reinigen.
Verwenden Sie keine Reinigungsmilch

Mit dem Buchstaben D gekennzeich-
nete Ofen sind mit leicht entfernba-
ren Flhrungsleitern (Drahtleitern) aus
Backblechen (und anderen Aufsadtzen)
des Ofens ausgestattet. Um sie zum Wa-
schen herauszunehmen, sollten Sie am
vorderen Hakenelement ziehen, dann
zur Seite schwenken (kippen) und aus
dem hinteren Hakenelement herauszie-
hen, die sich vor den Leitern befinden)
und dann zusammen in ein Backblech
legen.
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Mit den Buchstaben D gekennzeich-
nete Ofen sind mit rostfreien Teleskop-
schienen (Gleitschienen) ausgestattet,
die an Drahtleitern befestigt sind. Die
Fuhrungen sollten entfernt und zusam-
men mit Drahtleitern gewaschen wer-
den. Schieben Sie die Tabletts heraus,
bevor Sie sie darauf stellen (wenn der
Ofen heif3 ist, sollten Sie die Leiter her-
ausziehen, indem Sie die hintere Kante
des Tabletts Uber die Puffer haken.

DEUTSCH

Achtung!

Teleskopschienen (Leiter) dirfen
nicht in Geschirrspulmaschinen gewa-
schen werden.

\Y

7

L

e
ST

Teleskopschienen entfernen

~

2l

{

«

Installation von Teleskopfiihrungen
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Tiir entfernen

Fir einen bequemeren Zugang zur
Ofenkammer und deren Reinigung
kénnen Sie die Tir entfernen. Offnen
Sie dazu die Sicherung, die sich in der
Schlaufe befindet (Abb. A). Decken Sie
die Tur leicht ab, heben Sie sie an und
schieben Sie sie nach vorne. Wieder-
holen Sie die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge, um die Tur in der Platte
zu installieren. Achten Sie bei der Ins-
tallation auf die richtige Ausrichtung
der Teile der Schlaufe. Stellen Sie nach
dem Einbau der Backofentdr sicher, dass
die Sicherung abgesenkt ist. Andern-
falls konnen die Scharniere beschadigt
werden, wenn Sie versuchen, die Tir zu
schlie®en.

A

Scharniersicherungen verschieben

1. Haken Sie die obere Tirleiste mit
einem flachen Schraubendreher ein,
ziehen Sie sie heraus und heben Sie sie 3 Entfernen Sie das innere Glas

vorsichtig an den Seiten an (Abb. B). vom Verschluss (unten an der Tiir). Abb.
2. Entfernen Sie die obere Turleiste. p p1.

4, Waschen Sie das Glas mit

warmem Wasser und etwas Spulmittel.
Gehen
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zum Einbau des Glases in
umgekehrter Reihenfolge vor. Der
glatte Teil 1 des Glases muss oben sein.
Achtung! Driicken Sie nicht gleichzeitig
auf die obere Stange auf beiden Seiten
der Tiiren. Um die obere Leiste korrekt
zu installieren bei Turen sollten Sie
zuerst das linke Ende der Diele an den
Turen befestigen und das rechte Ende
mit einer Einrickbewegung platzieren,
bis das Klicken eintritt. Driicken Sie
dann auf der linken Seite auf die gleiche
Weise auf die Leiste, bis der Klick ertont.

22—

T————

Innenglas entfernen
2 Glas.

Lampen

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Moglichkeit
eines Stromschlags

vor dem Auswechseln der Glihlampe
auszuschlieen.

2 Stellen Sie alle Bedienknopfe auf
1 1 und schalten Sie das Gerat aus ,X"/,0”

> BbiBEpHYTb M NPOMBITb KOSMAK
NaMMoYKK, BbITEPETb M0 HACYXO.

Schrauben Sie den Lampensockel ab
und spllen Sie ihn aus.

Wischen Sie ihn trocken. Schrauben
Sie die Gluhbirne aus der Fassung und

Innenglas entfernen
3 Glas.
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ersetzen Sie sie gegebenenfalls durch 9 Tauschen Sie gegebenenfalls
eine neue. defekte Teile und Baugruppen aus
- Hochtemperaturglihbirne Achtung!
(300 ° C) mit Parametern: Alle Reparatur- und behordlichen
- Spannung 230 Arbeiten miissen von einem geeigneten

- Leistung 25 W - Gewinde E14 Servicecenter oder einem Techniker mit
= den erforderlichen Qualifikationen und
' Zulassungen durchgefiihrt werden.

Ofenlicht

2 Gluhlampe einschrauben. Achten
Sie auf den korrekten Einbau der
Gluhlampe in die Keramikfassung.

2 Gluhlampensockel einschrauben.

2 Regelmafige Inspektion

< Zusatzlich zu den Mafnahmen,
die erforderlich sind, um den Ofen
sauber zu halten, sollten Sie:

=) Fihren Sie regelmaBige
Uberprifungen der Funktion der
Bedienelemente und Arbeitsgruppen
des Ofens durch. Nach Ablauf der
Garantiezeit, mindestens alle zwei Jahre,
sollten Sie den technischen Zustand des
Ofens im Servicecenter Uberprifen.
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In jedem Notfall sollte:

2 Schalten Sie die Arbeitseinheiten des Ofens aus

o Trennen Sie die Stromversorgung

2 Rufen Sie einen Spezialisten

9 Einigekleinere Mangel kdnnen vom Benutzer selbst gemaf den Anweisungen
in der Tabelle behoben werden. Uberpriifen Sie die Tabelle, bevor Sie sich an ein
Servicecenter wenden.

PROBLEM URSACHE ABHILFE
1. Das Gerat funktioniert Keine elektrische Energie Uberpriifen Sie die Sicherung, ist
nicht durchgebrannt und ersetzen Sie
sie.
2. Timer-Anzeige zeigt ,0.00“ | Das Gerat wurde vom Aktuelle Uhrzeit einstellen (siehe
Stromnetz getrennt oder Timer-Bedienungsanleitung)

die Stromversorgung ist
voriibergehend unterbrochen

3.Die Ofenbeleuchtung Lampe ausgefallen oder Ziehen Sie die Lampe an oder

funktioniert nicht durchgebrannt tauschen Sie sie aus (siehe
Abschnitt Reinigung und Wartung
des Ofens).

1. Das Gerat funktioniert nicht | Keine elektrische Energie Uberpriifen Sie die Sicherung, ist
durchgebrannt und ersetzen Sie
sie.

2.Timer-Anzeige zeigt ,0.00“ | Das Gerat wurde vom Aktuelle Uhrzeit einstellen (siehe

Stromnetz getrennt oder Timer-Bedienungsanleitung)

die Stromversorgung ist
voriibergehend unterbrochen

3. Die Ofenbeleuchtung | Lampe  ausgefallen  oder | Ziehen Sie die Lampe an oder

funktioniert nicht durchgebrannt tauschen Sie sie aus (siehe
Abschnitt Reinigung und Wartung
des Ofens).

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Elektro- und Gasdfen Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs

Leichte technische Geriiche in einem neuen Produkt wahrend der
ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 230V ~ 50 Hz
Nennleistung: .. max. 2,9 kW
Plattenabmessungen (BREITE/TIEFE/HOHE) 59,5/57,5/59,5 cm
Entspricht den Normen EN 603351, EN 6033526.
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PRODUKTPASS

Die Angaben im Produktpass erfolgen gemafd der Verordnung (EG) Nr. 65/2014
der Delegierten Kommission zur Erganzung der Richtlinie 2010/30 / EG des
Europdischen Parlaments und des Rates Uber die Energieverbrauchskennzeichnung
von Haushaltsofen und Dunstabzugshauben

A Name des Lieferanten KUPPERSBERG
Modell-ID HH 668 T
Bl 10162.3ETsDpHaScX 57012
HH 668 W
B2 10162.3ETsDpHaScW 57013
c Energieeffizienzindex (EEI cavity) 106,1
b Energieeffizienzklasse A
E Energieverbrauch fur einen Zyklus 0,99 0,87
(EC elektrischer Hohlraum)
E1 Standardmodus [kWh]
Lifter ein [kWh]
E2
. Anzahl der Kameras 1
c Warmequelle (Strom oder Gas) V/0
H Ofenkapazitat (L) 65

Um die Einhaltung der Okodesign-Anforderungen zu bestimmen, wurden Mess-
und Berechnungsmethoden aus den folgenden Standards angewendet. EN 603501
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PRODUKTINFORMATIONEN

Produktinformationen gematf’ der Richtlinie der Kommission

(EU) Nr.66/2014 zur Erganzung der Richtlinien des Europdischen Parlaments und
des Rates 2009/125 / EG bezliglich der Umweltanforderungen fiir Haushaltsofen,
Ofen und Dunstabzugshauben Backofen

11 Modell-ID HH 668 T
10162.3ETsDpHaScX 57012
12 HH 668 W
10162.3ETsDpHaScW 57013
J Ofentyp V/0O
(Strom oder Gas))
K Gerategewicht [kg] 32,4
L Anzahl der Kameras 1
M Stromquelle fir jede Kamera V/0O
(Strom oder Gas)
N Kapazitat fur jede Kammer 65
0 Der Energieverbrauch, der zum| 0,99

Heizen des Ofens innerhalb des
Ofens wahrend eines Zyklus im
Standardmodus fur jeden Ofen
(Endstrom) erforderlich ist

P Der Energieverbrauch, der zum 0,87
Heizen des Ofens im Inneren des Ofens
erforderlich ist, wenn der Zyklus bei
eingeschaltetem Ventilator fur jeden
Ofen ausgefihrt wird (Endstrom). EC-
Elektrokammer [kWh / Zyklus]

0] Energieeffizienzindex fir jede EEI- 106,1
Hohlraumkamera
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SERIENNUMMER:

Tag

XXXXXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:
Amika S.A.
st. Mickiewicz 52, 64510 Wronki, Polen

Importeure:
GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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DEAR

CUSTOMER,

The oven is exceptionally easy to use
and extremely efficient. After reading
the instruction manual, operating the
oven will be easy.

Before being packaged and leaving
the manufacturer, the oven was
thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please
read the instruction manual carefully.

By following these instructions
carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance.

Itisimportant to keep the instruction
manual and store it in a safe place so
that it can be consulted at any time.

It is necessary to follow the
instructions in the manual carefully in
order to avoid possible

accidents.

A Caution!

Do not use the oven until you have
read this instruction manual.

The oven is intended for household
use only.

The manufacturer reserves the right
to introduce changes which do not
affect the operation of the appliance.

A

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

During use the appliance becomes
hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the
oven.

Accessible parts may become hot
during use. Young children should be
kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Warning: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp
to avoid the possibillity of electric shock.

You should not use steam cleaning
devices to clean the appliance.
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9 Ensure that small items of
household equipment, including
connection leads, do not touch the hot
oven as the insulation material of this
equipment is usually not resistant to
high temperatures.

> Donot leave the oven unattended
when frying. Oils and fats may catch fire
due to overheating or boiling over.

2 Do not put pans weighing over
15 kg on the opened door of the oven.

2 Do not use harsh cleaning agents
or sharp metal objects to clean the door
as they can scratch the surface, which
could then result in the glass cracking.

> Do not use the oven in the event
of a technical fault. Any faults must be
fixed by an appropriately qualified and
authorised person.

2 In the event of any incident
caused by a technical fault, disconnect
the power and report the fault to the
service centre to be repaired.

2 The rules and provisions
contained in this instruction manual
should be strictly observed. Do not
allow anybody who is not familiar with
the contents of this instruction manual
to operate the oven.

2 The appliance has been designed
only for cooking. Any other use (for
example for heating) does not comply
with its operating profile and may cause
danger.

ENGLISH

HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible way
not only saves money but also helps the
environment. So let’s save energy! And
this is how you can do it:

—

2 Do not uncover the pan too often
(a watched pot never boils!).

Do not open the oven
unnecessarily often.

> Only use the oven when cooking
larger dishes.

Meat of up to 1 kg can be prepared
more economically in a pan on the
cooker hob.

> Make use of residual heat from
the oven.

If the cooking time is greater than 40
minutes switch off the oven 10 minutes
before the end time.

Important!

When using the timer, set
appropriately shorter cooking times
according to the dish being prepared.

> Make sure the oven door is
properly closed.

Heat can leak through spillages on
the door seals. Clean up any spillages
immediately.

2 Do not install the cooker in the
direct vicinity of refrigerators/freezers.

Otherwise energy consumption
increases unnecessarily.

door
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UNPACKING

During  transportation,  protec-
tive packaging was used to protect
the appliance against any damage.
After unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that will
not cause damage to the environment.

Y

&5

All materials used for packaging the
appliance are environmentally friendly;
they are 100% recyclable and are
marked with the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the
packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept
out of reach of children.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Old appliances should not simply
be disposed of with normal household
waste, but should be delivered to a
collection and recycling centre for
electric and electronic equipment.
A symbol shown on the product, the
instruction manual or the packaging
shows that it is suitable for recycling.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

Materials used inside the appliance
are recyclable and are labelled with
information concerning this.Byrecycling
materials or other parts from used
devices you are making a significant
contribution to the protection of our
environment.

Information on appropriate disposal
centres for used devices can be provided
by your local authority.”
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/\  DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Temperatureregulator
signal light

ENGLISH

Electronic
programmer

Temperature
adjustment knob

KUPPERSBERG

Oven function
selector knob
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SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE
Cooker fittings:

Baking tray*

Grill grate (drying rack)

Roasting tray*

Side racks  /\

*optional
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Electric oven

A INSTALLING THE OVEN
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The kitchen area should be dry and
aired and equipped with efficient ven-
tillation. When installing the oven, easy
access to all control elements should be
ensured.

This is a Y-type design built-in
oven, which means that its back wall
and one side wall can be placed next to
a high piece of furniture or a wall. Coat-
ing or veneer used on fitted furniture
must be applied with a heat-resistant
adhesive (100°C). This prevents surface
deformation or detachment of the coat-
ing.

Hoods should be installed according
to the manufacturer’s instructions.

Make an opening with the dimen-
sions given in the diagram for the oven
to be fitted.

Make sure the mains plug is discon-
nected and then connect the oven to
the mains supply.

Insert the oven completely into
the opening without allowing the four
screws in the places shown in the dia-
gram to fall out.

Electrical connection

2 The oven is manufactured to
work with a one-phase alternating cur-
rent (230V 1N~50 Hz) and is equipped
with a 3 x 1,5 mm2 connection lead of
1.5 mm length with a plug including a
protection contact.

> A connection socket for electric-
ity supply should be equipped with a
protection pin and may not be located

TECHNICAL PASSPORT
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above the cooker. After the cooker is po-
sitioned, it is necessary to make the con-
nection socket accessible to the user.

> Before connecting the oven to
the socket, check if:

= the fuse and electricity supply
are able to withstand the cooker load,

= the electricity supply is
equipped with an efficacious ground
system which meets the requirements
of current standards and provisions,
-the plug is within easy reach.

Important!

If the fixed power supply cable
is damaged, it should be replaced at
the manufacturer or at an authorized
servicing outlet, or by a qualified person
to avoid danger.

/\ OPERATION

Before using the oven for the
first time

2 Remove all packaging elements,
particularly those protecting the interior
of the oven chamber during transport.

2 Remove all the accessories from
inside of the oven and wash them
thoroughly in warm water with gentle
washing up liquid.

2 Remove the protective foil from
the surfaces of the telescopic runners.

9 Use warm water with the
addition of mild detergent to wash the
inside of the chamber. Do not use hard
brushes or sponges. They could damage
the coating of the inside of the chamber.
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Warm up the oven chamber

2 Turn on the ventilation in the
room or open a window.

2 Turn the function selector knob
and set the position or (there is a
detailed description of these functions
later in the instructions).

Rotate the temperature adjustment

knob and set the temperature to 250°C.

The oven should operate for a minimum
of 30 minutes; while it is operating
the oven produces a smell, which is
only present at the beginning but will
eventually go away as the appliance is
used. This is perfectly normal and is part
of the process of warming up the oven
chamber.

The oven is equipped with a
retractable knobs. In order to select a
function do the following:

1. Gently press and release a knob
which will pop out,

2. Turn the oven functions selection
knob to the desired function.

Symbols printed around the knob
indicate available oven functions.

Important!

In ovens equipped with the
electronic programmer Ts, the time
“0.00” will start flashing in the display
field upon connection to the power

ENGLISH

supply. The programmer should be set
with the current time. (See Electronic
programmer ). If the current time is not
set operation of the oven is impossible.

The electronic prgrammer Ts is
equipped with electronic sensors which
are switched on by touching or pressing
the sensor surface for at least one
second.

Each sensor reaction is confirmed by
the beep.Keep the sensor surface clean
at all times.

Operate the control panel

i=lagals

< |

MENU | >

MENU - select the mode of operation
> - higher setting sensor

< - lower setting sensor

& - appliance on indicator

£3 - Kitchen timer

[ - Duration

={- End Time
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Set current time

When the appliance is plugged into the
electrical mains supply, or when power
is restored after power outage, the
digital display will show flashing 0.00:

n.an
Uuy
< MENU I >
S Touch and hold MENU ((or

simultaneously touch < / >) until you
will see @ on the display and the dot
below the symbol is flashing,

2 Touch < / > within 7 seconds to
set the current time.

To store the new time setting, wait
approximately 7 seconds after time has
been set. The dot below the nsymbol
will stop flashing.

You can adjust the time later. To do
this touch < / > simultaneously and
adjust the current time while the dot
below the @ symbol is flashing.

Note:

The oven can be turned on when you
see the @I symbol on the display.

Kitchen Timer

You can active the Kitchen Timer
at any time, regardless of the status of
other functions. The Kitchen Timer can
be set from 1 minute up to 23 hours and
59 minutes. To set the Kitchen Timer:

<2 touch MENU, then the display
will show blinking £;
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> use the </ >, sensors to set the
Kitchen Timer. The display will show the
set time and Kitchen Timer symbol £ |
Once the set time elapses, alarm sounds
and the &3, icon flashes,

fontnn
uouuy

< MENU I >

2 Touch and hold < /> or MENU to
mute the alarm. The £ nwill be off and
the display will show the current time
after approximately 7 seconds.

Note!

If no button is touched, alarm
will  turn off automatically after
approximately 7 minutes.

Timed operation

To set the appliance to switch off
after a specific duration:

2 set the function selector knob
and the temperature selector knob to
your preferred settings,

2 Touch MENU repeatedly until the
display shows dur (duration) briefly and
the [ symbol will be flashing,

“l:l I_ll?jl-

<

MENU | >

9 set the desired duration from
1 minute to 10 hours using the </ >
Sensors.
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The set duration will be memorised
after about 7 seconds. The display will
show the current time and the [~
symbol. Once the duration time has
elapsed the oven will turn off
automatically. You will hear an alarm
and thel~l and = symbols will be
flashing,

o Set the oven function selector
knob and the temperature selector
knob in off position,

2 Touch and hold </ > or MENU to
mute the alarm. The [+ and =1 will be
off and the display will show the current
time after approximately 7 seconds.

Delayed timed operation

In order to set the appliance to
switch off at a specific time after a set
Duration has elapsed, set the Duration
and the End Time:

2 Touch MENU repeatedly until the
display shows dur (duration) briefly and
the [~ symbol will be flashing, symbol
will be flashing,

"d ua"’l‘

< |

MENU | >

< set the End Time using the </ >,
sensors, a maximum of 23 hours and 59
minutes ahead,

S set the function selector knob
and the temperature selector knob to
preferred settings. The [l and =l

ENGLISH

functions are now active. The appliance
will switch on at End Time minus
Duration (i.e. if the set Duration is 1
hour and the set End Time is 14:00, the
appliance will automatically switch on
at 13:00).

En'd

< | MeEnw | D>

2 Once the Duration time has
elapsed the oven will turn off
automatically. You will hear an alarm
and the =l and =l will be flashing,

2 Set the oven function selector
knob and the temperature selector
knob in off position.,

2 Touch and hold < / > or MENU to
mute the alarm.The =] and =] will be
off and the display will show the current
time after approximately 7 seconds.

Cancel settings

Timer and delayed timed function
settings may be cancelled at any time.

Cancel automatic function settings:

2 simultaneously touch the < / >,
Sensors

Cancel timer settings:
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2 Touch the MENU sensor to select
the Kitchen Timer,

9 simultaneously touch the < / >
sensors

Change the beep tone

You can change the beep tones as
follows:

2 «¥» simultaneously touch the
</ >,sensors

< Touch MENU repeatedly to select
the ton (tone). The display will be
flashing:

Fon |

< | MENU | >

<2 Use the < / > sensors to select
your preferred tone:

2 Use > to select the setting 1 to 3

2 Use < to select the setting 3to 1

Adjust display brightness

You can adjust display brightness 1
to 9, where 1 is the darkest and 9 is the
brightest.The brightness setting applies
to an inactive control panel,i.e.when no
controls are touched for 7 seconds.

You can adjust display brightness as
follows:

< Simultaneously touch the < / >
Sensors,

9 Touch MENU repeatedly to
select the bri (brightness) setting — the
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settings can be accessed in sequence
ton (tone) and bri (brightness).
= Use the </ > sensors to select
your preferred brightness:
= Use > to select the setting 1
to9
= Use < to select the setting 9
tol
Note:
The display is at its brightest setting
when active, i.e. a control was touched
within the last 7 seconds.

Night Mode

The display is dimmed during the
night hours 22:00 — 06:00.

Oven functions and operation.

Oven with automatic air circulation
(including a fan and top and bottom
heaters)

The oven can be warmed up using
the bottom and top heaters, as well
as the grill. Operation of the oven is
controlled by the oven function knob
- to set a required function you should
turn the knob to the selected position,
as well as the temperature regulator
knob - to set a required function you
should turn the knob to the selected
position.

The oven is equipped with a
retractable knobs. In order to select a
function do the following:

- Gently press and release a knob
which will pop out,

- Turn  the oven functions
selection knob to the desired function.
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Symbols printed around the knob
indicate available oven functions.

The oven can be switched off by
setting both of these knobs to the
position “®"/“0".

Caution!

When selecting any heating
function (switching a heater on etc.)
the oven will only be switched on after
the temperature has ben set by the
temperature regulator knob.

0 Ovenis off

.. Independent oven lighting
~% Set the knob in this position to light
up the oven interior.

Rapid Preheating
Top heater, roaster and fan on. Use
to preheat the oven.

% Defrosting
Only fan is on and all heaters are
off.

ENGLISH

Fan and combined grill on

A J When the knob is turned to this
position, the oven activates the
combined grill and fan function. In
practice, this function allows the
grilling process to be speeded up
and an improvement in the taste
of the dish. You should only use
the grill with the oven door shut.

Enhanced roaster (super roaster)
In this setting both roaster and
top heater are on. This increases
temperature in the top part of
the oven’s interior, which makes it
suitable for browning and roasting
of larger portions of food.

Roaster on.

Roasting is used for cooking of small
portions of meat: steaks, schnitzel,
fish, toasts, Frankfurter sausages,
(thickness of roasted dish should not
exceed 2-3 ¢cm and should be turned
over during roasting).
E] Bottom heater on

When the knob is set to this
position the oven is heated using
only the bottom heater. Baking of
cakes from the bottom until done
(moist cakes with fruit stuffing).

[z] Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for
conventional baking. This setting
is ideal for baking cakes, meat, fish,
bread and pizza (it is necessary to
preheat the oven and use a baking
tray) on one oven level.
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Top heater, bottom heater and fan

—J are on.
This knob setting is most suitable
for baking cakes. Convection

baking (recommended for baking).
When the &) functions have been
selected but the temperature knob
is set to zero only the fan will be
on. With this function you can cool
the dish or the oven chamber.

Signal light

Switching on the oven is indicated
by red signal light, turning on. If the
red light goes out, it means the oven
has reached the set temperature. If a
recipe recommends placing dishes in
a warmed-up oven, this should be not
done before the red light goes out for
the first time.When baking, the red light
will temporarily come on and go out (to
maintain the temperature inside the
oven).

Important!

The cooling fan operates automati-
cally when you activate any heating
function and the oven light is on. The
cooling fan turns off when you turn off
the heating function. Therefore, when
you have finished cooking, it is recom-
mended you turn the function knob to
the light on position to activate the
cooling fan to help cool the oven cavity.

Important!

Steam is generated when the oven
is used. This is a normal. Steam may
also occur when the oven is heated up
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and when its door is closed. Be careful
when you open the oven door during
or after cooking. Do NOT lean over the
door when you open it. Please note
that depending on the temperature the
steam can be invisible.

Use of the grill

The grilling process operates
through infrared rays emitted onto the
dish by the incandescent grill heater.

In order to switch on the grill you
need to:

2 Set the oven knob to the position
marked grill,

2 Heat the oven for approx. 5
minutes (with the oven door shut).

2 Insert a tray with a dish onto the
appropriate cooking level; and if you
are grilling on the grate insert a tray
for dripping on the level immediately
below (under the grate).

< Close the oven door.

For grilling with the function grill
and combined grill the temperature
must be set to 250°C, but for the
function fan and grill it must be set to a
maximum of 190°C.

Warning!

When using function grill it is
recommended that the oven door is
closed.

When the grill is in use accessible
parts can become hot. It is best to keep
children away from the oven.
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JALN

Baking

S we recommend using the baking
trays which were provided with your
cooker;

o itis also possible to bake in cake
tins and trays bought elsewhere which
should be put on the drying rack; for
baking it is better to use black trays
which conduct heat better and shorten
the baking time;

> shapes and trays with bright or
shiny surfaces are not recommended
when using the conventional heating
method (top and bottom heaters), use
of such tins can result in undercooking
the base of cakes;

2 whenusing the ultra-fan function
it is not necessary to initially heat up
the oven chamber, for other types of
heating you should warm up the oven
chamber before the cake is inserted;

> before the cake is taken out of
the oven, check if it is ready using a
wooden stick (if the cake is ready the
stick should come out dry and clean
after being inserted into the cake);

< after switching off the oven it is
advisable to leave the cake inside for
about 5 min.;

o temperatures for baking with the
ultra-fan function are usually around
20 - 30 degrees lower than in normal
baking (using top and bottom heaters);

o the baking parameters given
in Table are approximate and can be
corrected based on your own experience
and cooking preferences;

ENGLISH

BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

2 if information given in recipe
books is significantly different from
the values included in this instruction
manual, please apply the instructions
from the manual.

Roasting meat

2 cook meat weighing over 1 kg in
the oven, but smaller pieces should be
cooked on the gas burners.

2 use heatproof ovenware for
roasting, with handles that are also
resistant to high temperatures;

2 when roasting on the drying rack
or the grate we recommend that you
place a baking tray with a small amount
of water on the lowest level of the oven;

< it is advisable to turn the meat
over at least once during the roasting
time and during roasting you should
also baste the meat with its juices or
with hot salty water - do not pour cold
water over the meat.
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Oven with automatic air circulation (including a fan and top and bottom heaters)

Type of dish fug\clzr(:ns Temperature Level Time in minutes
E OJ 160 - 200 2-3 30- 50
E A 150 3 25-35
@ OJ 160- 180 2 20-40°
m BN 150 3 65-70
A@ O 220- 240 3 10-15
<] O 210-220 2 45-60
VD X 190 2-3 60-70
QD 230- 250 4 14-18
U = 225-250 2 120-150
@ =) 160- 230 2 90-120
@ X 190 2-3 50- 60
@ = 160- 180 2 45-60
% = 190-210 2 40-50
g@ X 170-190 3 40-50

*Baking smaller items

Caution!

The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your
own experience and cooking preferences.
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CLEANING AND
MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and
maintenance of your cooker you can
have a significant influence on the
continuing fault-free operation of your
appliance.

Before you start cleaning, the
cooker must be switched off and you
should ensure that all knobs are set to
the position “off ”. Do not start cleaning
until the cooker has completely cooled.

Oven

> The oven should be cleaned
after every use. When cleaning the oven
the lighting should be switched on to
enable you to see the surfaces better.

2 The oven chamber should only
be washed with warm water and a
small amount of washing-up liquid.

2 Cleaning function:

-pour 250ml of water (1 glass) into
a bowl placed in the oven on the first
level from the bottom,

- close the oven door,

- set the temperature knob to 50°C,
and the function knob to the bottom
heater position [J

- heat the oven chamber for
approximately 30 minutes,

- open the oven door, wipe the
chamber inside with a cloth or sponge
and wash using warm water with
washing-up liquid.,

- After cleaning the oven chamber
wipe it dry.

ENGLISH

Caution!

Do not use cleaning products
containing abrasive materials for the
cleaning and maintenance of the glass
front panel.

Important!

Do not use any abrasive agents,
harsh detergents or abrasive objects for
cleaning.

Only use warm water with a small
amount of dishwashing liquid to clean
the front of the appliance. Do not use
washing powders or creams.
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Ovens in cookers marked with
the letter D are equipped with easily
removable wire shelf supports. To
remove them for washing, pull the front
catch, then tilt the support and remove
from the rear catch.

Installing wire shelf supports

Ovens in cookers marked with the
letters Dp have stainless steel sliding
telescopic runners attached to the wire
shelf supports.

The telescopic runners should be
removed and cleaned together with the
wire shelf supports. Before you put the
baking tray on the telescopic runners,
they should be pulled out (if the oven
is hot, pull out the telescopic runners
by hooking the back edge of the baking
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tray on the bumpers in the front part of
the telescopic runners) and then insert
them together with the tray.

Important!

Do not wash telescopic runners in a

dishwasher.

A

7

L

e
ST

Removing telescopic runners

~

¢ L

£

«

Installing telescopic runners
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Door removal

In order to obtain easier access to
the oven chamber for cleaning, it is
possible to remove the door. To do this,
tilt the safety catch part of the hinge
upwards (fig. A). Close the door lightly,
lift and pull it out towards you. In order
to fit the door back on to the cooker, do
the inverse.When fitting, ensure that the
notch of the hinge is correctly placed
on the protrusion of the hinge holder.
After the door is fitted to the oven, the
safety catch should be carefully lowered
down again. If the safety catch is not
set it may cause damage to the hinge
whenclosing the door.

A

1. Using a flat screwdriver unhook
the upper door slat, prying it gently on
the sides (fig. B).

2. Pull the upper door slat loose.
(fig.B, Q)

3. Pull the inner glass panel from its
seat (in the lower section of the door).
Remove the inner panel (fig. D).

4. Clean the panel with warm water
with some cleaning agent added.

ENGLISH

Carry out the same in reverse order
to reassemble the inner glass panel. Its
smoothsurfaceshallbepointed upwards.
Important! Do not force the upper strip
in on both sides of the door at the same
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time. In order to correctly fit the top
door strip, first put the left end of the
strip on the door and then press the
right end in until you hear a “click”.

Then press the left end in until you
hear a “click”.

1 1

Removal of the internal glass panel.
3 glass.
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D1

Removal of the internal glass panel
2 glass.

Replacement of the oven light
bulb

In order to avoid the possibility of an
electric shock ensure that the appliance
is switched off before replacing the
bulb.

9 Set all control knobs to the
position “®"/“0”

<2 and disconnect the mains plug,

2 unscrew and wash the lamp cover
and then wipe it dry.

2 unscrew the light bulb from the
socket, replace the bulb with a new one
- a high temperature bulb (300°C) with
the following parameters:
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-voltage 230V

- power 25 W
- thread E14.

> Screw the bulb in, making sure
it is properly inserted into the ceramic
socket.

2 Screw in the lamp cover.

Regular inspections

Besides keeping the oven clean, you
should:

2 carry out periodic inspections of
the control elements and cooking units
of the cooker. After the guarantee has
expired you should have a technical
inspection of the cooker carried out at
a service centre at least once every two
years,

2 fix any operational faults,

2 carry out periodical maintenance
of the cooking units of the oven.

ENGLISH

Caution!

All repairs and regulatory activities
should be carried out by the appropriate
service centre or by an appropriately
authorised fitter.
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In the event of an emergency, you should:
> switch off all working units of the oven
> disconnect the mains plug

< call the service centre

< some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the

table below.
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> Before calling the customer support centre or the service centre check the
following points that are presented in the table.

PROBLEM

REASON

ACTION

1. The appliance does
not work.

Break in power supply.

Check the household fuse
box; if there is a blown fuse
replace it with a new one.

2. The programmer
display shows “0:00".

The  appliance  was
disconnected from the
mains or there was a
temporary power cut.

Set the current time
(see ‘Use of
programmer’).

the

3. The oven
does not work.

lighting

The bulb
damaged.

is loose or

Tighten up or replace the
blown bulb (see ‘Cleaning
and Maintenance’).

Please note!

The following shall not be considered as defects of the Product

Electric and gas ovens

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product
during the initial operation period

Surface darkening of enameled trays

TECHNICAL DATA

Voltage rating

230V~50 Hz

Power rating

Makc. 2,9 kW

Cooker dimensions H/W/D
Complies with EU regulations

59,5/57,5/59,5sm

................. EN 60335-1, EN 60335-2-6 standards
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PRODUCT FICHE

The information in the product data sheet is given in accordance with the
Commission delegated Regulation (EU) No 65/2014 supplementing Directive of
the European Parliament and of the Council 2010/30/EU with regard to energy
labelling of household ovens and range hoods

A Supplier name KUPPERSBERG
B1 Model identifier HH 668 T
10162.3ETsDpHaScX 57012
B2 HH 668 W
10162.3ETsDpHaScW 57013
C Energy efficiency index (EEI cavity) 106,1
D Energy efficiency class A
E Energy consumption per cycle (EC 0,99 0,87
electric cavity)
El conventional mode [kWh] fan-
forced mode [kWh]
E2
F Number of cavities 1
G Heat source (electricity or gas) V/0
H Cavity volume [(] 65

In order to determine compliance with the eco-design requirements, the
measurement methods and calculations of the following standards were applied:
EN 60350-1
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PRODUCT INFORMATION

Product information given in accordance with Commission Regulation (EU) No
66/2014 supplementing Directive of the European Parliament and Council Directive
2009/125/EC with regard to eco-design requirements for household ovens, hobs
and range hoods

Household ovens

1 Model identifier HH 668 T
10162.3ETsDpHaScX 57012

12 HH 668 W
10162.3ETsDpHaScW 57013

J Oven type (electricity or gas) V/0

K Appliance weight [kg] 32,4

L Number of cavities 1

M Source of heat for each cavity| V/O
(electricity or gas)

N Volume of each cavity V [] 65

0] Energy consumption needed to heat| 0,99
a standard charge in an electric
oven cavity during a single cycle in
conventional mode for each cavity
(final electric energy consumption)
EC electric cavity [kWh/cycle]

P Energy consumption needed to 0,87
heat a standard charge in an electric
oven cavity during a single cycle
in fan-forced mode for each cavity
(final electric energy consumption) EC
electric cavity [kWh/cycle]

Q Energy efficiency index EEI cavity 106,1
for each cavity
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SERIAL NUMBER CHART:

Day

XXXXXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:

Amica S.A
UL. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki, Poland

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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NOTES
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

D COLAEPXXAHME

TEXHWKA BE3OMACHOCTMW. .55
OMUCAHUE YCTPOMUCTBA.... 58
MOHTAX ... .60
SKCMNYATALUS. .61
NMPUTOTOBNEHUE NULWLMK

B AYXOBKE - MPAKTUYECKWME COBETHI .69
OBCNY>XXUBAHWUE N YXO[,.... .71
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PYCCKUN

YBAXAEMbIN
MOKYMNATEJb,

[yxoBka obbegnHseT B cebe Takue
KayecTBa, KakK MCKI4YMTENbHas npo-
CTOTa 3KCrayaTtauMu U CTOMpOLEHTHas
3 PeKTMBHOCTb. locne npoyteHus WH-
CTPYKUMKM y Bac He BO3HMKHET 3aTpyaHe-
HWI N0 06CNYXKMBAHWUIO AYXOBKM.

[lyxoBka, npu BbIMycke C 3aBOA3,
nepep, ynakoBKoM Bbina TwwaTenbHo npo-
BEpEHa Ha CneuuanbHbiX CTeHAAX Ha
npegmeTt 6esonacHocTM M paboTocmno-
cobHoCTY.

Mpocum Bac BHMMaTenbHO NpoyvecTb
MHCTPYKUMIO MO 3KCMayaTauumu nepes
BKIOYEHUEM ycTponcTea. CnegoBaHue
M3NI0XKEHHBIM B HEWM YKa3aHWSM npenoT-
BPaTUT HEeMpaBWNbHOE MCMO/b30BaHWE
LYXOBKM.

MHCTpYKUMIO CnesyeT COXPaHWUTb U
[epxaTb B JIerko AocTynHoMm Mecte. Bo
n3bexaHue HecyacTHbIX C/ly4yaeB Heob-
X0AMMO MocnefoBaTenbHo cobnoaath
MONOXEHUS MHCTPYKLMM MO 3KChayaTa-
umu.

A Buumanue!

[yxoBKOi NONb30BaTbCsl  TOJIbKO
nocne O3HaKOMNEHUSI C [AHHOW WH-
CcTpyKumei. JlyxoBka npeaHasHayeHa
MCK/IOYUTENbHO AN AOMallHero Mc-
nonb30BaHMs.

UsrotoButenb octaBnsier 3a co6oi
npaBo BHECEHUS U3MEHEHUIA, HE BAUSIO-
LWMX Ha paboTy ycTpoiicTBa.

A

A

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTMU

Brumanue! O6opynoBaHue U ero go-
CTyMHblE YacTW HArpeBakTCs BO BpeMs
3KcnayaTaumun. Becerpa cnenyeTt NOMHWTD,
YTO CyLLeCTBYET OMACHOCTb  TPaBMbl,
npy NPUKOCHOBEHUMU K HArpeBaTesbHbIM
anemMeHTaM. [1o3ToMy, BO BpeMs paboTbl
060pynoBaHus - BbiTb 0C060 6AMTENbHDbI-
mu! Jetn mnagwe 8 net He JOMKHbI Ha-
X0AauTbCs BOGAM3M 060pynoBaHMS, @ ecnu
HaXOASATCS, TO NOA MOCTOSIHHBIM KOHTPO-
NIeM B3POCIOro OTBETCTBEHHOO NLA.

[aHHoe 06opynoBaHMe MOXeT 06CITy-
XXMBATbCS 1eTbMU B BO3pacTe OT 8 feT U
cTapue, MMuaMun ¢ GU3NYECKUMU, MaHY-
ANbHLIMU MM YMCTBEHHBIMU OrpaHuye-
HUSIMKU, MO0 IMLAMM C HEAOCTAaTOUYHBIM
OnbITOM U 3HaHWAMM NO 3SKCNyaTaummn
obopynoBaHus, NpW YCIOBKU, YTO MpO-
MCXOAMT 3TO NOA, HAA30POM OTBETCTBEH-
HOFO /LA WM COMACHO C M3YYEHHOW
C OTBETCTBEHHBIM JIMLOM MHCTPYKLMEN
3KCnayaTaumu.

Ocoboe BHMMaHMe 06paTUTL Ha ae-
Tei! et He MoryT urpatb obopynosa-
HueMm! Yopka n obcnyxuBaHue obopyno-
BaHWS HE MOTYT NMPOM3BOAUTLCS [ETbMM
6e3 Haa3opa B3poC/bIX.

Bo Bpems paboTbl 060pyaoBaHMe Ha-
rpeBaetcs. (iepyet cobntoaaTh OCTOPOXK-
HOCTb, HE MPUKACaTbCS K FOPSUYMUM YaCTIM
BHYTPM LYXOBKM.

Korpa ncnonb3yetcs AyxoBka, [OCTYM-
Hbl€ YacTW MOryT HarpeTbcs. PekoMeHay-
€TCS He MoAMYyCKaTh K AyXOBKe AeTeW.

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

BHumanue! He npumensiite arpec-
CMBHbIE MOKOLLIME U YUCTALLME CPeacTBa,
OCTpble MeTannuyeckue npenMeTbl A8
OUMCTKM CTeKNa ABepen, Tak Kak AaHHble
CpencTtBa MOryT mnouapanatb MNoBepx-
HOCTb M MNPUBECTM K BO3HUKHOBEHWIO
TPEeLUMH Ha CTekne.

Buumanue! [Ing ucknioyeHus BoO3-
MOXHOCTU MOPAXXEHUSI 3NEKTPUUYECKUM
TOKOM nepeg, 3aMeHoW naMmnoykun ybeam-
TeCb, YTO YCTPOMCTBO BbIK/THOUYEHO.

[ins 04MCTKM BYXOBKM Henb3s npume-
HATb 060pYLOBaHUE AN OYUCTKM NAPOM.

S HeobxoouMo cnegutb, 4TOOBI
MenKoe KyxOHHOe obopynoBaHue W
NpoBOAA He COMpPMKacanucCb C HarpeTon
[LYXOBKOM W BApPOYHOW MNOBEPXHOCTHIO,
MOCKONbKY M3015UM9 3TOro 0bopynoBa-
HMS He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMmne-
paTypbl.

S Henb3s octaBnstb AyxoBKy 6e3
NpUCMOTPa BO BpeMs xapeHus. Macna u
XXMPbl MOTYT 3aropeTbCs BCeACTBUE Bbl-
KMMaHUS UK HarpeBaHusl.

9 He cnenyeT cTaBUTb Ha OTKPbITYHO
[IBepLy OyXOBKM nocyny Becom bonee
15 kr.

2 Henb3s nonb3oBaTbCs TeXHWYe-
CKM HeucnpaBHOM AyxoBkoW . Bce n3b-
SHbl OMKHbI YCTPAHATLCS TONIbKO KBANU-
(VLMPOBAHHBIM NEPCOHANOM.

2 B nwbom cnyyae TexXHUYECKON
HEeMCrnpaBHOCTU, HEMEeAJIeHHO OTKJIo-
UUTb INEKTPONUTAHUE LYXOBKM U COOD-
WNTb O HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA.

o Ob6opypoBaHue 6b10  3anpo-
E€KTUPOBAHO WMCKHOUUTENBHO ANS Npu-
rotoneHuna nuwm. Beskoe ppyroe ero

PYCCKUWN

npuMeHeHue (Hanpumep, oborpesaHue
NMoMeLLEeHUs) SBNSETCS HEecooTBETCTBY-
IOLLMM €ro Ha3HaYeHWto U MOXeT BbiTb
OMaCHbIM.

KAK 3KOHOMUTb
SNIEKTPO3HEPIUIO

S PaumoHanbHoe  MCNoNib3oBaHMe
3/1EKTPO3HEPTUM TMO3BONISIET HE TOJNIbKO
CHM3UTb Pacxodbl, HO U COXPAHUTb OKpY-
atulylo cpeay. BoinonHeHue cnenyto-
LMX MPOCTbIX MPaBMa NO3BOAUT A0OUTb-
€S HAUNYYLLMX pPe3yNbTaToB:

S Wcnonb3oBaHue AyXOBKU TONbKO
AN NpUrotTosneHmus 6osbworo o6bema
LUZITTUR

Msco BecoM A0 1 Kr BbIrogHen npu-
rOTOBMTb B KacTpro/ie Ha BapOYHOM Mo-
BEPXHOCTY.

S  WUcnonb3oBaHMe OCTaTOYHOrO
Tenaa fgyXoBKMU.

9 Ecwm 6nopo rotosutcs bonee
40 MUHYT OTKNIOYUTb AyX0BKY 33 10 Mu-
HYT 4,0 KOHLA NPUTrOTOBNEHUS.

BHumanue! Ecnn ncnonbsyetcsa Tan-
Mep, yCTaHOBUTb ero Ha 6onee KOpoTkoe
BpeMs.

> AKKypaTHO 3aKpbiBaliTe ABepuy
BYXOBKM.
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3arpsisHeHHble YNIOTHUTENU ABEp-
Libl LYXOBKM CNOCOBCTBYIOT NoTepe Ten-
na. 3arpsisHEHUS HA YNIOTHUTENSX Cle-
LYET YCTPaHATb Cpasy.

> He pacnonaraitte 4yxoBKy B6113K
XONOAUbHUKOB/MOPO3UIIbHbIX KaMep.

bes HeobxogumocTM  BO3pacTaeTt
noTpebneHne 3neKTpUYecTBa

PACIMAKOBKA

[lns TpaHCNOPTUMPOBKM YCTPOMCTBO
6bl10  3alMLLEHO OT MOBpEXAEHMUN
ynakoBkoW. [locne ypaneHus ynakoB-
Ku, npocuM Bac n36aBuTbCS OT ee ya-
cTeit cnocoboM, He HaHocCAWMM yuepba
oKpYyXXatLen cpeae.

Bce Matepwuanbl, MCNonb3oBaHHbIE
[NS U3roTOBNEHWUS YNaKOBKM, 6e3Bpen-
Hbl, Ha 100% noanexat nepepaboTtke u
00603Ha4eHbl COOTBETCTBYOLLMM 3HAKOM.

BHumanue! K ynakoBouHbIM MaTe-
puanam (MONM3TUNEHOBbIE NaKeTbl, Ky-
CKM MeHonnacra 1 T.n.) B npouecce pac-
MaKOBKM HeNb3s NOANYCKaTb AeTeN.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

N3BATUE U3 DKCMJTYATALIUU

Mo OKOHYaHMM CpOKa WCMONb-
30BaHUS [AHHOE YCTPOMCTBO HEb3s
BbIBPOCUTb, Kak 0OblYHbIE KOMMYHasb-
Hble OTXOAbI, ero CefyeT CAATb B MYHKT
npveMa u nepepaboTku 3NEKTPUYECKMX
W 3N1eKTPOHHbIX YCTPOICTB. O6 3TOM UH-
hopMUpYET 3HAK, PACMONOXKEHHbIW Ha
YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO 3KCMyaTa-
LMK M YIaKOBKeE.

B ycTpoiicTBe Mcnonb3oBaHbl MaTe-
puanbl, Nognexalie MoBTOPHOMY WC-
MoJIb30BaHWIO B COOTBETCTBMM C UX 060-
3HayeHueM. bnarojaps nepepabotke,
MCMNOMb30BaHMIO MaTEPUANOB UM MHOM
(hOopMOWt MCMONb30BAHMUS OTCIYXXMBLUMX
CPOK YCTPOMCTB Bbl BHECETE CYLLECTBEH-
HbI/ BKNaA, B COXPAHEHME OKpYyXKatoLLei
cpegbl.

CBeneHMss 0  COOTBETCTBYHOLLEM
MYHKTE YTUAM3ALMM MCMOIb30BAHHOIO
0060pynoBaHUS Bbl MOXETE MOMYYUTH B
MEeCTHOM aflMUHUCTPaLMK.
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/\  OMUCAHME YCTPOCTBA

Tavimep
KoHTponbHas namna
TepMoperynatopa
o Tl
oo
Perynsartop MNepekntoyatens
TEMneparypsbl DYHKUMI AYXOBKM
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OMUCAHUE YCTPOMCTBA
OcHalleHne LyXOBKM:

MpoTuBeHb Ans Bbineykn™

PeweTka ong rpuns
(peleTka Ans CyLWKuM)

MoaaoH ana xapku*

XpOMMpPOBaHHbIe  /\

Hanpasagawume

*ong onpeneneHHbIX Moaenen
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/\  MOHTAX
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KyxoHHOe nomelleHme LOMKHO ObITh
CYXMM W NPOBETPUBAEMBIM, UMETb WC-
MPaBHYIO BEHTUNALMIO, @ PACroNoXeHne
LlYXOBKM [O/MKHO obecrneynBatb CBO-
60A4HbIA LOCTYN K 3N1eMeHTaM ynpasne-
Hus. [lyxoBKa M3roToBNEHa B KaTeropmu
Y. Mebenb nomkHa UMeTb 06IULLOBKY, a
K/iei, KOTOpbIM OHa NpUKeeHa, Bblaep-
xueatb Temnepatypy 100°C. B npoTwms-
HOM C/ly4ae BO3MOXHAa Ae-cdopMaums
MOBEPXHOCTU MU OBNULLOBKMU.

MNoprotoBbTe  OTBEpCTME C  pas-
MepaMM, YKa3aHHbIMW Ha pPUCYHKax:
A-yCTaHOBKA Mopg, KpbiWwKoM, B-Bbicokas
BCTpowKa. pu Hannuum B wkady 3aan-
Hel CTeHKW, B HEM HYXXHO Bblpe3aTb OT-

BEepCTUa ON1a 3NeKTpU4eCckmx nposonoB.

MoAHOCTbIO BCTABLTE QYXOBKY B OTBEp-

cTne, 3aKpenunB ee YeTbipbMa BUHTaAMU.

(Pnc.C).

BHumaHue!
MoHTax nponssoauUTb NpM
OTK/IIOUEHHOM INIEKTPONUTAHUMN.

MoaknoueHne [YXOBKU K

3NIeKTPUYECKomn ceTn

O lpu  nNpousBOACTBE  [yXOBKA
paccyMTaHa Ha MNUTaHWE NepeMeHHbIM
oaHo@da3HbIM TokoM (230B~50 Tu) u oc-
HalleHa kabenem nogkatodeHma 3 x 1,5
MM2 OamMHOM okono 1,5 M c 3aKkpbiToi
BUJIKOM.

2 [He3n0 NoAKNHYEHUS INeKTpoce-
TW OO/MKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE L0/XK-
HO pacnonaratbCs Hag nauton. lNocne
YCTaHOBKM AYXOBKU HEOOXOAMMO, YTOObI
po3eTka Oblna AOCTYNHOM AA9 NoNb30-
BaTens.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

> Tllepen NOAKNHOYEHUEM lYXOBKM K

pO3eTKe HYXXHO MPOBEPUTH:

=  BbIAEPXKAT M NpefoxpaHuTe-
SN U 3N1eKTPONPOBOAKA HArpy3Ky LyX0B-
K,

= 000pynoBaHa NI 31EKTPOCHU-
cTeMa [OEeMCTBEHHOW CUMCTEMOM 3a3eM-
NIeHUs1, COOTBETCTBYHOLEN TpeboBaHMAM
LEeNCTBYHOLMX HOPM M PaCNopSKeHWUN,

=  [O0CTyMNHa v po3eTka.

BHuMaHue!
B cnyyae noBpexaeHus  HeoT-
K/IO4aeMoro  MUTaTeNbHOrO  MPOBOAA,

BO M30eXaHMe OMacHOCTM OH AO0/KEH
ObITb 3aMeHeH y npoussBoguTena uau B
cneunannsnMpoBaHoOM CeEPBUCHOM LEHTPE
KBa)'IM(bMLI,MpOBaHHbIM cneumnanmncTom.

/N  3KCNNYATAUMS

Mepepn nepBbIM BKAKOUYEHUEM
AYXOBKM

2 Ypanute Bce yMakoBOYHble 3Je-
MEHTbl, OCOOEHHO 3/1IEMEHTbI, 3aLLMLLA-
foMEe BHYTPEHHIOI YacTb OYXOBKWM BO
BpPEMSI TPAHCMOPTUPOBKM.

2 W3BnekuTe BCE MPUHALNENKHOCTH
M3 LYXOBKM M TLLATENbHO BbIMOWMTE MX B
TENAoM BOAE M MSArKOM XUAKOCTU LNS
MbITbSl MOCYAbl.

S CHMMUTE 3aLLMTHYIO NIEHKY C Mo-
BEPXHOCTU TENECKOMUYECKMUX HamnpaBns-
tOLLIMX.

2 [N 04UCTKM BHYTPEHHEN 4acTu
Kamepbl MCNONb3yiTe Tenayw Boay C
MArKUM MOKLWMM cpeactsoM. He wuc-
MONb3yNTe XEecTKue LWEeTKU uam rybku.
OHM MOryT NOBpeauUTb NOKPLITUE BHYTPU
Kamepbl.
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HarpeB Kamepbl AYXOBKU

2 BknwouuTb BEHTURALMIO B MoOMe-
LLEHWUM UK OTKPbITb OKHO.

> TlloBepHuTe pyyKy BbibOpa (yHK-
UMM M YCTaHOBMTE TMOJIOXEHUE WU
(nogpobHoe onucaHue 3TUX QYHKLMA
MOXHO HaMTW B AanbHeNLIEN YacTu 3T0-
ro pyKoBOACTBA).

[loBepHUTE  pyuKy  peryimpoBKM
TemnepaTypbl [OYXOBKM W YCTaHOBUTE
Temnepatypy 250 °C. [lyxoBka AOMmKHa
pabotaTb He MeHee 30 MUHYT, BO BpeMms
paboTbl AyxoBka OyneT u3gasaTb 3anax,
KOTOpbIM MOSBASETCS TONBKO B Hadane,
CO BpeMeHeM 3anax UcYesHeT. 3T0 Hop-
ManbHOe SIBNIeHWe, OHO HAa3bIBAETCS Ha-
rpeBOM KaMepbl SyXOBKM.

Pyykn BblkntouaTenem «CrnpsaTaHbl»
B MaHenu ynpasneHwus. [lng Toro, 4tobb!
BbIOpaTh Xenaemyio GyHKLUMIO Cleayer:

1. OCTOpPOXHO HaXMUTe Nepekya-
Tenb M OTNYCTUTE;

2.YcTaHoBUTE BbIOpaHHYO QYHKLMIO.

0603HayeHns pyyvku BbIKIKOYATENS
Ha ee BOKOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYHOT
bYHKUMAM BYXOBKM.

BHumaHmue!

B nnutax, 060OpyLOBaHHbLIX 3neK-
TPOHHbIM TaiiMepoM, Nnocne MNoakKye-
HUSIK CeTM Aucnnei ByneT mokasbiBaTb
,0.00".

PYCCKUWN

HyXHO yCTaHOBWTb Tekyllee Bpems
TaiMepa (CM. WMHCTpYKUMIO 3KCnayaTa-
Lum Tarmepa).

Ecnun Tekywee BpeMs He ycTaHoB/e-
HO, AYXOBKa paboTaTb He Gyaer.

BHumaHue!

INeKTPOHHbIM nporpamMmatop Ts oc-
HalleH CceHcopamu, 06CNyKMBAEMbIMU
NPUKOCHOBEHMEM MNanbLeM K 0603Ha-
YEeHHOW NOBEPXHOCTY.

Kaxpoe n3MeHeHMe YCTaHOBKM CEH-
copa NOATBEPXKAAETCS 3BYKOBbIM CWUI-
HanoMm. NoBepxHOCTb CEHCOPOB CneayeT
COAEpPXaTb B YMCTOTE.

Kamepy ByX0BKU HYXXHO MbITb UCKJHO-
YMUTENbHO TEMNJION BOAOW C A0BaBNEHMEM
He6O/bLIOr0 KONMYECTBA XXMOKOCTU ANs
MbITbSl MOCY/bI.

Pa6oTta nporpamMmaTtopa

< |

MENU - ceHcop Bbibopa pexxuma paboTbl

> - ceHcop [ntoc

< - ceHcop MuHyc

9 - cumeon roTosHOCTH K paBoTe

3 - cumson Taiimepa

[{l- cumson pauTensHocT paboThl
[ - cumson BPEMEHW 3aBepLUEeHUs pa-
60TbI
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HacTtpoiika Tekywero BpeMeHu

Mocne nNOOKMYEHUS K CETU MU MO-
BTOPHOIO BKJIOYEHMs nocne cbos Ha-
NPpsSHKEHUS AMCM/IEN NMOKa3bIBAET MUTAIO-
wme 0.00:

mn.nn
uuu

< | MEnu | >

O HaXMWUTe W yaepXUBaWTe Haxa-
TbiM ceHcop MENU (unu ogHoBpeMeHHO
CeHcopsbl < / >) 0O MOMEHTa NosABIEHUS
cumona ™ wa gucnnee, Touka nog cum-
BOJIOM OyneT Muratb,

> B TeyeHue 7 CeK. HaCTpouITe aKTy-
anbHOe BpeMSs, UCNOMb3ys CeHcopbl </ >.

[puMepHO yepe3 7 cek. C MOMEHTa
3aBEpLUEHNS HACTPOWMKM aKTyaNbHOMO
BPEMEHU HOBble JaHHbIE COXPAHAKOTCS, @
Touka nog cumsonom 8 nepecraer mu-
ratb.

OTKOppeKTMpoBaTb BpeMs MOXHO
No3Xe, HAKMMas OAHOBPEMEHHO CEHCO-
pbl < / >, B MOMEHT, KOraa Touyka nof
cumonom W Gynet murath, MoxHo oT-
KOpPEKTUPOBATL TEKYLLLEE BpEMS.

BHumaHmue!

[lyXoBKY MOXHO BKJIHOYUTb NOCAE No-
ssnenus cumeona W wa gucnnee.

Tanmep

TaiMep MOXHO BKJIOYMUTbL B 1t00O0M
MOMEHT, He3aBMCMMO OT TOro, BKJItO-
YeH [OyxoBOWM WKad WAM  BbIK/IOYEH.
MNporpamMmupyeMoe Bpems COCTaBNS-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

eT 0T 1 MUHYTbI A0 23 4acoB 59 MUHYT.
UT06bI HACTPOUTHL TaKiMep, Cledyer:

9 HaxaTb ceHcop MENU, Ha pumc-
nnee Gyaet Muratb cumeon £3;

- 000

< | MENU | >

O yCTaHOBMUTb BpeMs TaiMepa CeH-
copamu </ >, amucnnen nokasbiBaeT yCTa-
HOBNEHHOe BpeMs TalMepa U aKTUBHYIO
dyHKUMIO  paboTbl £ no ucreyenuu
YCTAHOBNEHHOrO BPEMEHM BKJ/IOYAETCS
3BYKOBOI CUTHa, U Muraet L3,

S HaxaTb W yAepXuBaTb HaXaTblM
ceHcop < / > unu MENU anga sbikntove-
HUS curHana, cumeon £ noracHer, a an-
Cnnen yepes 7C MOKaXeT TeKyliee Bpe-
VEN

BHumaHmue!

Echn 3BykoBOM curHan He Oypet
BKJIIOUYEH BPYYHYIO, BbIK/TOUMTCS aBTOMA-
TUYECKM Yepes 7 MUHYT.

Pa6oTta B nonyaBToMaTM4yeCKOM
pexume

Ecnu pyxoBka LOMKHA BbIKNHOUNUTLCA
yepes yCTaHOBNEHHOE BpeMs, Toraa ce-
nyeT:

O YCTaHOBUTb nepekstoyaTenb
(hYHKUMM OYXOBKWM WAKM perynstop Tem-
nepatypbl B TMONOXEHWU, B KOTOPOM
[LO/MKHa paboTaTb AyXOBKa,

2 HaxaTtb ceHcop MENU o Momek-
Ta, KOrga Ha Aucniaee nosBUTCS Ha KO-
poTkoe Bpemsi dur u CMMBON Il bynet
MuUraTb,
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Hd U’ij'—

<

MENU 1 >

< yctaHoBUTL TpebyeMoe Bpems
paboTbl ceHcopamu < / >, B AnanasoHe
ot 1 MuHyTbl 8o 10 yacos.

YcTtaHOBNEHHOE BpeMS AOMIKHO ObiTb
COXpaHeHO B MaMsaTu uepes 7 CeKyHA,
AMCNNer NOBTOPHO MOKAXeT Tekyluee
BpPEMS MpU CBETALLEMCS CUMBONE I<l.no
MCTEYEHUN YCTAaHOBNEHHOIO BPEMEHMU
[lYXOBKa BbIKIHOUYMTCS aBTOMATUYECKMH,
BKOUMTCH 3BYKOBAsi CUrHanmsaums, a
CUMBO/IbI H‘>ﬂ 71 =>U 6yayT MuraTb,

S YCTaHOBUTb PyYKM GYHKUMM LY-
XOBKM W pErynupoBKM TemnepaTtypbl B
MOJIOXEHME KBbIK/IIOYEHO,

S HaxaTb WM yaepXKuBaTb HAXaTbIM
ceHcop < / > nam MENU ang Bbikntove-
HWUS CUrHana, CUMBObI H=>U 7 =>U MOracHYyT,
a aucnnen yepes 7C MOKAXKeT Tekyliee
BpeMS.

PaboTa B aBTOMaTU4eCKOM
pexume

Ecnm pyxoBKa [OMKHA BKKOUMUTLCS
Ha onpepeneHHoe BpeMsi paboTbl U B
YCTaHOB/NIEHHOE BpEeMs  BbIK/OYUTHCS,
TOrga cnenyet yCTaHOBUTb ANIUTENbHOCTb
paboTbl M BpeMS 3aBeplueHns paboTbl:

< Haxatb ceHcop MENU no MomeH-
Ta, KOr4a Ha gucnnee nosBUTCS Ha KO-
poTkoe Bpemsa dur u cMMBON Il oynet

MUraThb,
@

< | oMenw >

PYCCKUWN

O ycTaHoBUTL TpebyemMoe Bpems
paboTbl cEHCOpaMuK < / > Kak Ans pabo-
Tbl B NO/lyaBTOMATUYECKOM PEXMME,

> Haxkwumatb ceHcop MENU po mo-
MEeHT, KOraa Ha [uCniee Ha KOpoTKoe
Bpems nosisutcs End v cumson -] hau-
HeT MUraTh,

O YCTaHOBUTb BPeEMS BbIK/IKOYEHUS
(3aBepLueHuns paboTbl) ceHcopamu < / >,
KOTOpOe orpaHuyeHo 1o 23 yacoB 1 59
MUHYT,

O YCTaHOBUTb pyuky QYHKUMM Ay-

< ] MENU | >

XOBKM UJIU PYYKYy peryiupoBKy Temnepa-
TYpbl B MONOXEHUU, B KOTOPOM [0/IKHA
pabotatb ayxoBka. CuMBONbI [ w =l
AKTUBMPOBAHbI, paboTa AYXOBKMU HaYHET-
C C MOMEHTA, BbITEKAKOLLErO M3 Pa3HU-
Libl MEX/Y HAaCTPOEHHbIM BPEMEHEM 3a-
BeplWeHMs paboTbl M HACTPOEHHbIM
BpeMeHeM paboTbl (Hanpumep, HacTpo-
eHHoe BpeMs paboTbl cocTanseTt 1 vac,
HacTpOeHHOe BpeMs 3aBeplueHuns pabo-
ol  14:00, AyxoBKa aBTOMATMYECKM
BktounTcsa B 13:00).

Mo focTUXeHUWM BpeMeHW 3aBeplue-
HMs paboTbl AyXOBKA BbIK/IHYUTCS aBTO-
MaTUYeCKM, BKJTOUMTCS 3BYKOBAS CUTHA-
NM3aumsa NpU MUraLLMX CEHCOPAx [~ n
-=:>H ,
> YCTaHOBUTb nepekntyaTenb
DYHKLMA OYXOBKM U perynarop Temne-
paTypbl B NONIOXEHUE BbIKJIKOUYEHOY,

KUPPERSBERG




PYCCKUN

O HakaTb M yLEepXMBaTb CEHCOP
< /> unn MENU ong BbIKNHOUYEHUS CUTHA-
Na, CUMMBO/bI H*U 7 =>U NOracHyT, a au-
cnnen yepes 7C NOKaXeT Tekyluee Bpe-
Ms.

(0]
« 1400

< | MENU | >

O6HyneHue HacTpoek

B no6ovi MOMEHT MOXHO OBHYNUTb
HacTpOMKKM TalMepa unu byHKUMM aBTO-
MaTu4ecKoi paboTbl.

O6HyneHne HacTpoek aBTOMaTuye-
CKOTrO pexuma:

S HaxaTb OAHOBPEMEHHO CEHCOPbI
</>,

> 06HyneHue HacTpoek TarMepa:

> ceHcopom MENU BbiGpaTh (yHK-
LMo Tanmepa,

2 elue pas HaxaTb CeHcopbl < / >,

M3MeHeHne TOHA 3BYKOBOrO
curHana

TOH 3BYKOBOrO CMrHasa MOXHO W3-
MEeHUTb Cefywmm 06pas3om:

S HaxaTb OLHOBPEMEHHO CEHCOPbI
</>,

2 ceHcopoMm MENU BbiGpaTb dyHK-
LMo ton, nokasaHusa aucnnes byayTt Mu-
rathb:

2 ceHcopamu < / > BbIbpaTh COOT-
BETCTBYIOLLMI TOH:

< | mMeNu | >

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

S B pAManasoHe or 1 po 3
CEHCOpOM > .

S B pAManasoHe or 3 po 1
CEHCOPOM < .

UsmeHeHue apKoCcTU aucnnes

BO3MOXHO  M3MeHeHWe  ApKOCTH
omcnnes B gmanasoHe ot 1 oo 9, roe 1
03HayYaeT CaMyl TEMHYI0 HACTPOMKY, a
9 - camyto apkyt. BeegeHHoe 3HaueHue
NPUMEHSETCS, KOrAa Yacbl He aKTUBUPO-
BaHbl (T.e. NOMb30BaTENb HE MpMKacancs
HM K OJHOMY U3 CEHCOPOB B TeyeHue 7
cexkyHn).

SpKOCTb AMCNEes MOXHO W3MEHWTb
cnenyrLwmM cnocobom:

2 HaxaTb OAHOBPEMEHHO CEHCOPbI
</>,

> ceHcopoM MENU BbibpaTb (yHK-
umio bri (nepsoe HaxaTue BbI3OBET ne-
pexop, K GyHKUMK ton, BTOpOe - K QyHK-
uwmm bri).

2 ceHcopamu < / > BbibpaTh COOT-
BETCTBYHOLLYH SPKOCTb:

= B [AuanasoHe or 1 pgo 9
CeHcopoMm >

= B [AuanasoHe or 9 pgo 1
CEHCOpPOM <.

BHumaHue!

Ecnm yacel akTMBMPOBaHbI (T.e. MOJb-
30BaTb HaXan CEHCOp B TeYeHwe TMo-
cnefHuX 7 CekyHA), SipKOCTb Aucnies
MaKCcMManbHas.

HouHoi# pexum

B nepuopg ¢ 22:00 po 06:00 yacol aB-
TOMaTMYECKM YMEHBLUIAKT SpPKOCTb Bbl-
CBEYMBAHMS.
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DYHKUMKU AYXOBKU U ee
o6cnyxuBaHue.

[lyxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHOW LIUPKY-
naumeit Bosayxa (HMXKHMIA HarpeBaTenb
+ BEpXHUI1 HarpeBaTesib + BEHTUNATOP)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs Bepx-
HUM U HUXKHUM HarpeBaTensimMu, rpunem.
YnpaBneHue paboToi ocyliecTBASeTCs
npy MoMoOLM MepekntoyaTens Bbibopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — YCTAaHOBKA
3aK/I0YaAETCS B NOBOPOTE PYYKM HA Bbl-
HpaHHy0 QYHKLMIO, @ TaKXKe pyyku pe-
rYIMPOBaHMS TeMnepaTypbl — YCTaHOBKA
3aK/I0YaAETCS B NOBOPOTE PYYKM HA Bbl-
HpaHHy0 BEIMYMHY TeMnepaTypbl

Pyuku BbiKntoYaTenen «cnpataHbl» B
naHenu ynpaenenus. [ns Toro, 4toObl
BbIOPaTb Xenaemy QYHKUMIO Clemyer:
- OCTOpOXHO HaxaTb NepekayaTenb 1
OTNYCTUTb, - YCTAHOBWTb HA BbIOPAHHOW
dyHkuMmnn. OBo3HaYEHMS PYYKM BbIK/HO-
yaTens Ha ee 6OKOBOM CTOPOHE COOTBET-
CTBYIOT o4epenHbiM hYHKLMUAM AYXOBKMU.

72\

C
)

PYCCKUWN

BobikntoueHune ocyuiecTBnsieTcs ycra-
HOBKOW 06eux pydyek B nonoxeHwe ,KX”
/.0

BHumaHmue!

BkntoyeHne HarpeBaHus (HarpeBa-
Tens U T.N.) Nocne BKAKOYEHUS KaKOW-NU-
60 dYHKLMM AYXOBKM NPOM30OMAET TONb-
Ko nocne Bblbopa TeMnepaTtypsl.

0 Hynesas ycTaHoBKa

<. He3zaBucumoe oceelleHue fyXoBKH

=" C noMolLLbl0 YCTaHOBKM MOBOPOT-
HOM PYYKM B AAHHOWM MO3ULMK 3a-
ropaeTcs CBeT B lyXOBOM LUKA®Y.

2| BbicTpblit pasorpes
BkntoueH BepxHWi Harpesarenb,
(YHKLMSA 3aneKaHns U BEHTUNSTOP.
MpuMeHsecs ons npefBapuTeNb-
HOro HarpeBaHUs [LyXOBKM.

3&% PasmopaxuBaHue

BkntoueH TONbKO BeEHTMAATOP, 6e3
MCNONb30BaHUA KAKUX-TMOO Ha-
rpeBaTenem.

| MaKcu rpusib M KOHBEKLUS

B 3TOM nonoxeHuun pyyka AyXOBKU
BbINOMHAET QYHKLMIO YCUNIEHHOTO
Harpeea C KoHBekuuen. Ha npak-
TUKE 3TO MO3BONSIET YCKOPUTb NPO-
uecc obxkapuBaHUS W yIyyWWTb
BKYCOBble KayecTBa rOTOBSLLErocs
6niopa. lNopxapuBaHue Heobxo-
[MMO MPOU3BOAMUTb MPU 3aKPbITON
[IBepLe OyXOBKMU.
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¢yHKuua «Makeu-fpunb»
BkntoueHne  dyHkumm  «Makcu
«PUJIb» no3BonseT Ha 3aneka-
HWe NpyY OAHOBPEMEHHO BKJTHOYEH-
HOM BepxHeM HarpesaTtene. [laH-
Has QYHKLUMS NO3BONET NPUMEHSTb
bonee BbICOKYH TemnepaTypy B
BEpXHen pa boyel YacTn AyXOBKM,
B pe3ynbraTe yero 6noga 6onblue
3apyMSHMBAIOTCS, OaHHas (yHK-
LM No30NseT TakxKe Ha 3anekaHue
60/IbLIMX MOPLUMNA.

dyHKuua «fpunb»

3anekanue «PUJ1b» no pymsHo-
CTM 6ntoaa, NpUMeHsieTcs  aaa 3a-
NeKaHUs ManeHbKMX MOPLUMIA Msca:
CTEWMKOB, WHMLENEN, pbibbl, TOCTOB,
Konbacok, 3aneKkaHokK (3anekaemoe
611040 He MOXET ObITb TosLe 2-3
CM, B NpoLecce 3anekaHus 6na0
Hafo nepeBepHyTb Ha ApPYryk CTO-

POHY).

HUXHUI Harpes

B nmaHHOM nonoxeHuu MNOBOPOT-
HOWM pYYKM AYyXOBKAa HarpeBaeTcs
UCK/IOUYUTENBHO C NMOMOLLBI0 HUXK-
Hero HarpeBaTens. 3anekaHue Te-
CTa CHM3Y (HanpuMep, «BAAXHAN»
BbIMEeYKa M Bblneyka ¢ HpyKTOBOW
HaYMHKOM)

BEPXHUI U HUKHUIA Harpes

YcTaHOBKa MOBOPOTHOM pYy4Yku B
[AHHOW MO3MUMKM MO3BONSET Ha-
rpeBaTb AYXOBKY KOHBEHLMOHab-
HbIM cnocobom. [pekpacHo noa-
XOOMT ANS neveHust 6o 13 TecTa,

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA
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pbIbbI, Msica, xneba, nuuupl (0653a-
TeNbHbIM SIBNSIETCS NpeaBapuTeNb-
HOe pa3orpeBaHue lyXOBKMW, a TaK
e NPMMEHEHUE TEMHbIX NPOTUBE-
Hel), NpoLecc neyeHUs Ha OAHOM
YPOBHeE.

TPaAMLMOHHDbIMA HarpeB C KOHBEK-
uuen

B maHHoW pabouei no3nummn noBo-
pPOTHOrO MepeksoyaTens AyXoBKa
paboTaet B pexxume «TECTO». KoH-
BEHLMOHANbHas AyXOBKa C BEHTU-
naTopoM (pyHKums |=) pekomeHay-
€TCs BO BpeMs npoLecca neveHus).

KoHTponbHag namna

MMoracwasa KpacHas nammnoyka MH-
dbopMupyeT 0 TOM, YTO B AYyXOBKe
YCTaHOBMMACh HYXHas Temnepa-
Typa. Ecnu KynuHapHble pekoMeH-
[lalmmM COBETYHOT NoMeLatb 60
B Pa30rpeTyi0 OYXOBKY, 3TO HyX-
HO OenaTb He paHee MepBOro OT-
K/HOYEHMS KPACHOW KOHTPONbHOM
namnoyku. B npouecce npuroTos-
NeHUs KpacHas namnouka 6ypet
BKJIIOYATbCS M BbIKNKOYATLCA (NOA-
[epxaHue TemnepaTtypbl BHYTpU
LYXOBKMW).

BHumaHue!

OxnaxaatoLmii BEeHTUNIATOP BKOYa-
eTcq aBTOMATUYeCKW, KOrga akTUBUPY-
eTCs Kakasg-nMbo PyHKLMS Harpeea U B
NMONOXXEHUM BKKOUYEHHOIO OCBELLEHMS.
B 10 xe BpeMs, Koraa GyHKLMS Harpesa
OTK/IIOYEHA, OXNAXKAAIOWMIA BEHTUNATOP
aBTOMaTUyeckn oTkaovaetcs. [ostomy
nocne 3aBepLieHns paboTbl AyXOBKU pe-
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KOMEHyeTCs NOBEPHYTb PyYKY YCTaHOB-
KW QYHKLMIA B NONOXKEHWUE BKIIHOUEHHOTO
OCBeLLEHMSs (BKIHOUYEHUE OXNaxatoLLe-
ro BEHTUNATOPA), YToObl BbICTpee oxna-
LUTb Kamepy.

BHumanue!

Mpu Mcnonb3oBaHMKU LyxXOBKK 0bpa-
3yeTcs BOASHOW Map. 3T0O HOpManbHOE
du3nyeckoe gaBneHue. BolgeneHne napa
MOXEeT MpPOM30MTU MNOCNe HarpeBaHus
LlYyXOBKM, @ TaKXKe Mocie 3akpbitha ee
[Bepupbl. B xone npurotoBneHus unu
nocne ero 3aBepllieHus Heobxoaumo
OCTOPOXXHO OTKPbIBATb ABEPLY AYXOBKMU.
B MOMEHT OTKpbITUSI HE HAK/IOHAWTECH
Han AaBepuei. HeobxooMMO MOMHWT,
4TO Nap B 3aBUCMMOCTM OT TEMNEPATYPbI
MOXET 6bITb HEBUAUMBIM.

Ucnonb3oBaHue neyku

ObxapuBaHMe npoucxoamuT B pe-
3ynbTaTe BO34ENCTBMS HA NULLy UHPpa-
KpacHbIX Jy4yel, CO3[4aBaeMbIX Pa3o-
rpeBLUMMCS FpUNIEM.

[lns BKKQUEHUS NEYKM HYXKHO:

> YCTaHOBWTB PYYKy AYXOBKM B MO-
noxeHue, 00603Ha4YeHHOE CWMMBOJ/IOM
«TPpUNb»

2 PasorpeTb [OyXOBKY B TeyeHue
5 MUHYT (Npu 3aKpbITOM ABepLe AyXOB-
Kn).

O TlloctaBuTb B AYyXOBKY MOAHOC C
NpOAYKTaMU NMUTAHUS HA COOTBETCTBYIO-
WM paboumii ypoBEHb, @ B C/lyyae 06-
XapvBaHWa Ha BepTesie - PacnonoXuTb
HemnocpeacTBEHHO MOA HUM (HWXe Bep-
Tena) NOALOH ANS CTEKALLErO XUpPa,

> Ob6xapwvBaHue cnepmyeT ocyLlecT-
BNSITb NPY 3aKPbITON ABEPLE LYXOBKM.

PYCCKUWN

Ona dyHkumm «fpunb» u «Makcu-
[punb» TeMnepaTypy Hy>KHO YCTaHOBUTb
Ha 250 °C, a anga ¢pyHkuum «[punb ¢ KOH-
BeKuuei» MakcumyMm Ha 190 °C.

BHumaHue!

Koroa wcnonb3yetcs [yxoBKa, [0-
CTYMHbIE YacTW MOryT HarpeTtbcs. Peko-
MeHyeTcs He MNOANyCcKaTb K AyXOBKe
neTen.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

A

COBETDI

Bbineuka

> PekomeHayeTcsi BbinekaTb NUpo-
T Ha MPOTUBHSAX, SBASIOWMXCS 33aBOSA-
CKOM KOMMAeKTaLmen oyxXoBKH,

> Bbineyky MOXHO Npov3BOAMTL B
$opMax M Ha MPOTMBHSIX MPOMbILLIEH-
HOro MpOW3BOACTBA, KOTOPblE CTABATCS
Ha 6oKoBble Hanpasnsawwme. [ng npuro-
TOB/IEHUSI MPOAYKTOB MUTaHWUS PEKOMEH-
LyeTCS UCMONb30BaTb NPOTUBHM YEPHOIO
LiBEeTa, MOCKONIbKY OHM Ny4ylle NpoBOAST
Tena0 U COKPALLAKT BpEMS MPUroTOBAe-
HUS,

S He pekomMeHayeTcsi NpUMEHSTb
$OopMbl U NPOTUBHM CO CBETION U Bne-
CTAWEN NOBEPXHOCTbIO NP OBbIYHOM
HarpeBaHUU (BEPXHUM U HUXHUM Ha-
rpesaTtenu), NpUMeHeHne Takon Mocyabl
MOXET MPUBECTU K TOMY, 4YTO TeCTo He
NponeyeTcs CHU3Y,

> Tpu Ucnonb3oBaHMM KOMbLEBOMO
HarpeBaTensi npeaBapuTeNbHbI Npo-
rpeB OyxoBKM He obs3ateneH. [ns npo-
YMX pEexXMMOB, Nepen NpuroToBieHUEM
NPOAYKTOB LlyXOBKY HYXXHO pa3orpeTs,

> Tlepen Tem, Kak BbIHYTb NMUPOrK
M3 LYXOBKM, HYXXHO MPOBEPUTb UX FOTOB-
HOCTb NPV MOMOLWIM Nanoyvku (KoTopas
[LO/MKHA OCTaTbCS CYXOM M YUCTOMN),

> PekomeHayeTcs oCTaBUTL BbiMney-
Ky B AyXOBKE Ha 5 MUWHYT nocne ee BbI-
KYeHus,

o Temnepatypa BbIMeYKM, NpPUro-
TOBNEHHOW C UCMOJIb30BaHNEM (DYHKLMM
LUMpPKYNSuMM Temnepatypbl 0ObIYHO Ha
20 - 30 rpagycoB HuXke, 4eM Npu 06bIY-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA
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NMPUTOTOBNEHME NMULLU B AYXOBKE - NTPAKTUYECKUE

HOW BbiMeyke (C MPUMEHEHUEM HUKHEro
W BEpPXHEro HarpesaTens),

< TlapaMeTpbl BbiNeYKH, NpUBEAEH-
Hble B Tabnuuax CrpaBOYHble, U MOTyT
MEHATbCS B COOTBETCTBMM C BALUUM OMbl-
TOM M BKyCaMM,

S Ecnm cBepeHWs B KYIMHAPHbIX
KHWUrax 3HauyMTeNbHO OTIMYAKOTCS OT Ha-
LUMX peKoMeHAaLMi, NPOCUM pyKOBOS-
CTBOBATbCS HACTOSALWEN UHCTPYKLMEN.

MopxxapuaHue msaca

S B nyxoBKe roTtoBWUTCS MSCO MOp-
umnamu 6onee 1 kr. MNopumm, BEC KOTOPbIX
MeHblUe, peKOMeHAyeTcs rOTOBWUTb Ha
ra3oBblX ropenkax nauThl,

S [ng npurotoBieHUs peKoMeHAY-
€TCa NPUMEHSTb XXapoMpOYHYy0 NoCcyay,
C pyYykamu, He NoALAKLLMMUCS BO3AEN-
CTBMIO BbICOKOW TeMMepaTypbl,

S lpu NpUroToBNEHMM MUWM HA
pelueTke Unu BepTene Ha CaMOM HU3KOM
YPOBHE HYXXHO Pa3MeCTUTb NOAAOH C He-
601bLWKNM KONMYECTBOM BOAbI,

2 MWHMMYM O0OMH pas, Ha 3Tane
MONYrOTOBHOCTH, HYXHO MNepeBepHyTb
MACO Ha ApYryt CTOpPOHY, B npouecce
BbINEYKM BpeMs OT BPEMEeHW MOAUBaThb
MSCO BbIAENAIOLWMMCS COKOM UMK rops-
yeln ConeHor BOAOW, MOMBATb MSICO XO-
NIOQHOM BOLOW He peKoMeHayeTcs.
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[lyxoBKa C NPUHYAMTENbHOM UMPKYAsLMEen BO3AyXa (HWKHWIA HarpeeaTenb +
BEPXHWUIN HarpeBaTenb + BEHTUAATOP)

BVI,I:I,pBObLIlI;i:KM (DYHKLMM LyXOBKM Temneparypa YpoBeHb Bpems [MiH]
E O 160- 200 2-3 30-50
E 150 3 25-35
m 0 160-180 2 20- 40
JAR\ Py 150 3 65-70
&® [Z] 220- 240 3 10-15

<= OdJ 210-220 2 45-60

< i 190 2-3 60-70
gj/ 230- 250 4 14-18
v O 225-250 2 120-150
@ O 160- 230 2 90-120
@ e 190 2-3 50- 60
@ O 160- 180 2 45-60
% (i 190-210 2 40-50
% X 170-190 3 40-50

BHumaHue!
MapameTpbl, NpMBeLEHHbIE B Tabnuuax SBASKOTCS CMPABOYHbIMU U MOTYT U3Me-
HATbCS B 3aBMCMMOCTM OT Balumx KynMHapHbIX NPUCTPACTUI U ONbITa.
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OBCNYXUBAHUE U
yxon

AKKypaTHOCTb Mofib30BaTeNs U Nog-
[lep>aHune fyXOBKM B YUCTOTE U ee npa-
BM/IbHOE COAEpPXaHWe B 3HAUMTENIbHOM
Mepe NpoaneBatT CPoK ee HesaBapwuii-
HOI paboTbl. Mepen, 04MCTKOM AYyXOBKY
HY)>XHO BbIK/ILOYMTb, 0BpaTMB ocoboe
BHMMaHMe Ha To, YToObl BCe py4KM HaxXo-
Annncb B nonoxexuun X” /,,0% Ouncrky
MOXHO MPOM3BOAMUTL TOIbKO NOC/IE TOrO,
Kak [yXOBKa OCTbIHET.

9 [lyxoBKy cneayeT o4mwaTh Nocne
KaXgoro ucnonb3osaHus. MNpn oumcrke
BK/IHO4AETCS OCBELLEHME, YTO NO3BONSET
YNy4YlUTb BUAUMOCTb BHYTpU pabouyero
MpoCTpaHCTBa.

> Kamepy LlyXOBKM HagNeXUT MbITb
TONIbKO TEnon BOAoK C pobaBneHnem
HebOoNbLIOro KOMMYeCTBa XMAKOCTU ANs
MbITbSl MOCY/bI.

> [lapoBas ouncTka

- B MUCKY, NOCTaB/IEHHYO Ha NepBbIi
CHW3Y YPOBEHb AyX0BKM HanuTb 0,25 n
Boabl (1 cTakaH),

- 33KpbITb ABEPLY OYXOBKMH,

- pY4YKy perynsropa Temneparypbl
yCTaHOBUTb B nonoxeHne 50°C, pyuky
Bbibopa pexuMa paboTbl B NONOXEHWE
KHWXKHWUI HarpeBaTenb,

- HarpeBaTb KaMepy AyXOBKW OKO/O
30 MUHYT,

- OTKPbITb IBEPLYY AYXOBKM, BHYTPEH-
HMI1 06bEM KaMepbl NpoTepeTb TPSNKOM
nnun rybkon, 3aTemM NpoMbITb TENON BO-
[l0% € fobaBneHMeM XNOKOCTU AN Mbl-
TbS NOCYLbI.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

BHumanue! OctaTouHaa Bnara no-
Cne NapoBOM OYMUCTKM MOXKET MMETb BUA,
Kanenb MAX OCTAaTKOB BOAbI MOA, NAUTOMN.

9 [locne MbITbs KaMepbl AyXOBKU
ee cnenyeT BbITePETb HACYXO.

BHumaHue!

[ng ouncTkM M nopnepxkaHust B pa-
604YeM COCTOSIHUM CTEKNISIHHbIX NOBEPX-
HOCTEM He MPUMEHATb YMCTALLME Cpea-
CTBa, coaepkalime abpasmebl

BaxHo!

Ona OYUCTKM M TeXHUYecKoro 06-
CNY)XMBaHUS 3anpeLlLeHO MCNo/b30Ba-
HMEe KaKuUX-NMbo abpasuBHbIX CpPeacTs,
OCTPbIX YUCTAWMX CPEeAcTB UaM npea-
METOB, OKa3blBalOLWMX abpa3sMBHOe BO3-
[eincTemne.

[Ana ouncTku nepepHeit CTEHKU Kop-
nyca ucnosb30oBaTh TONbKO TEMNIYIO BOAY
C pobaBneHMeM He6GONbLIOro Kojuue-
CTBa XXMAKOCTU ANS MbITbSl NOCYAbl UMK
CTeKo. 3anpeLweHo NPUMEHATb YUCTS-
LLee MOJIOYKO.
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[lyxoBku, 0603HaueHHble GykBow D,
060pyL0BaHbl 1EMKOCbEMHbBIMU HaMNpaB-
NAOWMUMKM  oNg  MPOTUBHEN [OyXOBOro
wkada. ng Toro, 4Tobbl MX BbIHYTb A5
MbITbSl, CNeAyeT NOTAHYTb 33 3NIEMEHT —
3auenky, KOTopbli Haxo4uTCs Bhepenu,
3aTeM OTBECTM (OTKIOHUTbL) B CTOPOHY U
BbIHYTb C 334HEr0 3/1eMeHTa — 3aLLEenKu .

[yxoBkn, 0603Ha4eHHble OykBaMM
Dp, obopymoBaHbl TeneckonuMyeckumu
(pa3oBWXHBIMK)  HAMPaBAAOWMMU U3
HepykaBetoLel CTanu, NpuKpennéHHble K
XPOMMPOBAHHbIM HanpasnsoLWmMMm. Tene-
CKOMWUYecKue Hanpaenswolime cnepyet
BbIHMMaTb M MbITb BMECTE C XpOMMPO-
BaHHbIMK Hanpasnswowmumu. MNepep pas-
MeLLeHWEeM Ha HWX MPOTUBHEN, cneayeTt
MX BbIABMHYTb (ECAM [LyXOBKA Harpera,
Hanpasnsgwowmne HeobxoaMMO BbIABU-

PYCCKUWN

HYTb, 3aLLeNM1B 33aJHUM KPAaeM NPOTUBHS
3a bydepa, KoTOopble HAaX0AATCS B Nepen-
HelM YacTu HanpaBNSKLLMX) U 3aTEM Bbl-
[LBUHYTb BMECTE B NPOTUBHEM.

BHumaHmue!

TeneckonuueckMe  HanpaBasoLme
HeNb3s MbITb B MOCYLOMOEYHbIX Mallu-
Hax.

A<

7

1

M3BneyeHne TENeckonuyeckux Ha-
NpaBnsoLmMX

~

2

{

e

YcTaHoBKa
NpaBAsOLLMX

Teneckonnyecknx Ha-
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CHaTue aBepubl

[ns 6onee ynobHoro goctynma K Ka-
Mepe [LYXOBKM W €€ OYUCTKM MOXHO
CHATb ABepuy. [Ing 3TOro Hy>HO ee OT-
KpblTb, MOLHSATb NPeLOXPaHWUTENb, HAXO-
aswuiics B netne (puc. A). iBepuy cner-
Ka NPUKPbITb, MPUNOAHSATb U BbIABUHYTb
Bnepes. [lns ycTaHOBKM ABepubl B Ay-
XOBKY MOBTOPWTb AEUCTBUS B 0OpaTHOM
nocnenoBatenbHocTh. [pu  ycTaHoBke
cnepnyet obpaTWTb BHMMaHWe Ha npa-
BWIbHOE COBMELLEHME YacTeil netnu.
Mocne ycTaHOBKM ABEpPLIbI LlyXOBKM HYX-
HO 0653aTeNbHO ONYCTUTb NPefoXpPaHu-
Tenb. B npoTMBHOM ciyyae, npu nonbiTke
3aKpbITUS ABepLbl MOryT BbiTb NOBpEX-
JeHbl NeTnu

OTOABMHYTb MpefoXpaHWTenu ne-
Tenb.

A

CHsATMe BHYTpPEHHEro cTeKkna

1.  C noMmoLLb NNOCKOM OTBEPTKM
3aLenuTe U BbIABUHbTE BEPXHIOKO MaH-
Ky ABEPU, OCTOPOXHO MPUMNOAHUMUTE eé
no 6okam (puc. B);

2.  BblHbTE
BEpXHeW ABepu;

(BbITAHMTE)  NNAHKY

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

3. BHyTpeHHee cTeksi0 BbiHbTE Y3
KpenneHusi (B HWXHEW 4Yactu ABepLpbl).
Puc. D, D1.

4. TlomonTe cTekno Temnon BO-
OV C HebOonbWMM KOMMYECTBOM uM-
cTawero  cpeactea.  4Ytobel  yctaHo-
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

BUTb CTEKNO, cC/negyeT noctynatb B
obpaTtHoi ouepenHocTW. [nagkas vacTb
CTEKNA [O/MKHA HAxXOAMTbCS  CBEPXY.
Buumanne! He cnenyer BpaBnuBath
BEPXHIOI0 NJIAHKY OHOBPEMEHHO ¢ obe-
MX CTOpOH ABepeW. [lng TOro, 4toObI
NPaBWIbHO YCTAaHOBUTb BEPXHIOKD MNaH-
Ky OBepeMn, cnefyet CHavana NnpuioXuTb
NEeBbIV KOHeL, NAaHKW K ABepsMm, a npa-
Bbli €€ KOHel, pa3sMecTUTb BAABAMBA-
IOWUM ABUXKEHMEM [0 MOMEHTA 3BYKa
«3alLENK1BaHUN», 3aTeM, C N1€BOW CTOPO-
Hbl TaK K€ BAABWTb MJAHKY A0 MOMEHTa
3BYKA «3aLLENKMBAHUAY.

00
2C— 2—
oo 0

oo

00

1 1

CHsITMe BHYTPEHHEero cTekna.
3 cTekna.

PYCCKUWN

22—

T————

CHSTME BHYTPEHHero cTekna.
2 cTtekna.

3aMeHa 1aMNoYKM1 OCBELLEHUS
AYXOBKM

[ns vcknoveHns BO3MOXHOCTU Mo-
paXeHUS 3NeKTPUYeCKMM TOKOM nepes
3aMeHOM naMnoyku ybenmTecb, UTO
YCTPOMCTBO BbIKJIKOUEHO.

> Bce nepekntovatenu ynpaBneHus
ycTaHoBuTe B nonoxenwe X'/ ,07, u
BbIK/IIOUYMUTE MUTAHME.

> BbiBepHUTE M npomonTe Konnak
NaMMOYKM, BbITEPEB €ro Hacyxo.

> BbiBepHUTE OCBETUTENBHYK NaM-
MOYKy M3 rHe3na, Npu HeobxoaMMoCTH
3aMeHUTE ee Ha HOBYIO.
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PYCCKUN

- NaMNoYKa BbICOKOTEMMEpaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpskeHne 230V

- MowHoCcTb 25 W -pe3bba E14.

Sy

JNlamnouka AYXOBKHU

> BeepHyTb namnouky. O6patute
BHMMaHWE Ha MpPaBW/IbHYK YCTaHOBKY
NaMMOYKM B KEpAaMUYECKOE THE3[0.

> BBepHyTb KONMaK NaMmnoyku.

Mepuopuyeckunii ocMoTp

[ToMuMo pencTBuit, HEOoOXOOUMbIX
LNS MOLLEPXKAHUS LyXOBKM B UMUCTOTe,
cnepyer:

> [poBoguTb Nepuoamyeckme npo-
BEPKM paboTbl 31EMEHTOB YNPaBAEHNUS U
paboumnx rpynnayxoBku. MNocne ucreye-
HUSI TAPaHTUIMHOTO CPOKa, MMHUMYM pa3
B ABa roga, cnenyet npou3BOAMTb OC-
MOTP TEXHUYECKOrO COCTOSHUS Npubopa
B CEPBUCHOM LIEHTpE,

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

O YCTpaHsTb BbISIBNEHHbIE 3KCMya-
TaLUMOHHble AedeKTbl,

S [lpu HeobxoAMMOCTM MNpOBECTU
3aMeHy BblleALINX U3 CTPoS AeTanen u
y3N10B.

BHumaHue!

Bce peMOHTHble U perynsiMoHHble
paboTbl AOMKHbI NMPOU3BOAUTLCS COOT-
BETCTBYIOLMM CEPBUCHBIM LIEHTPOM MU
MacTepoM, MMEILWUM Heo6X0AUMYIO
KBanuguKaLumIo U AONYCK.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BHEKTPI/I'-IeCKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

B ka0 aBapuIMHOM CUTyauun Cnepyer:

> BbikntounTb paboume y3nbl LyXOBKM.

2 OTCoeanHNUTb 3NeKTpOonuUTaHKe.

> Bebi3BaTbh MacTepa.

> Hekotopbie Menkue pedekTbl Bol MOXeTe MCNPaBUTb CaMu, Cllefys YKa3aHUIM
B Tabnuue. Mpexae, 4eM 00paLLaTbCs B CEPBUCHbIN LLEHTP, MPOCMOTpUTE TabnuLy.

MPOBJIEMA MPUYNHA JENCTBUS
1. dnekTpuka He pabo- | OTcyTcTBUE NUTAHMS [poBepuTb  MpenoXpaHu-
Taer TeNnb, NeperopesLlUNii 3aMme-
HWUTb
2.0ucnnei Tanmepa no- | Mpunbop 6bl1 OTKAKOYEH | YCTAHOBUTL Tekyluee Bpems
ka3biBaet,,0.00” OT CEeTM WMNAM BPEMEHHO | (CM. MHCTpyKUMS NO 3KC-
nponano HanpsKeHue nayataumm TaimMepa)

3.He pabotaet ocBele- | Jlamna BbiBepHyTa uau | MOAKPYTUTL MAM 3aMEHUTb
Hue LyXOBKK neperopena namny (cm. Paspen  O6cny-
XWBaHWE U yxop)

O6partute Bawe BHUMaHue!
Takxe, HemcnpaBHoOCTAMK M3penms He 9BNaKTCA

M3MeHeHHWe uBeTa MaTtepuanos wu3nenua B npouecce

3KCNAyaTaLmm
[yxoBku anekTpuye- | He3HaumTenbHble TEXHUYECKME 3arMaxu B HOBOM M3fe-
CKMWe 1 rasoBble JIMU B HAYanbHbIM NEpPUOA, SKCMIyaTaLmm
MOTyCKHEHME MOBEPXHOCTM Y 3MANIMPOBAHHbIX NPOTUB-
HeM
TEXHUYECKUE OAHHbIE
HoMuHanbHOe HanpsxeHue: 230V~50 Ty
HoMMWHanbHag MOWHOCTD:...... Makc. 2,9 kBt
Pazmepbl nantel (LWWAPUHA / TITYBUHA / BbICOTA) ........... 59,5/575/59,5cm
CooTBeTCTBYET HOPMATMBAM . ... EN 60335-1,EN 60335-2-6.
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PYCCKUN

MACMOPT NMPOAYKTA

MHpopMaLums B nacnopte NpoAyKTa yka3aHa B COOTBETCTBUM C LeNerMpoBaHHbIM
pacnopsxeHnemM Komuccum (EC) N2 65/2014, nononHswowmm aupektusy EBponen-
ckoro MapnameHTta u Coeeta 2010/30/EC OTHOCUTENBHO 3HEPreTUYECKOM MapKMpPOB-
KW N5t ObITOBbIX LYXOBbIX WKAMOB U KYXOHHbIX BbITSHXKEK

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

A Ha3BaHue nocTasLymKa KUPPERSBERG
B1 HH 668 T
10162.3ETsDpHaScX 57012
NoeHTudbukaTop Moaenm
B2 HH 668 W
10162.3ETsDpHaScW 57013
C NHaoekc SHEPreTM4ecKol adpdek- 1061
TMBHOCTK (EEI cavity)
D Knacc aHepreTnyeckon addekTms- A
HOCTK
E MoTpebneHune sHeprum ong UMkKna
(EC electric cavity) 0.99
E1 CTaHAapTHbIA pexuM [kWh] 0’87
PEXWUM C BKJTOYEHHbBIM BEHTUNSTO- ’
E2 poM [kWh]
F Konnuectso kamep 1
G McTouHuMK Tenna (3nekTpoaHeprus V/0
WNun ras)
H O6bem kamepbl [11] 65

[na onpenenexHns cOOTBETCTBUS TPEOOBAHMAM IKOAM3AMHA NPUMEHEHBI METOAbI
M3MepeHuMs 1 pacyeTa U3 cnepyrowmx ctaHgaptos: EN 60350-1

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BHEKTPI/I'-IECKMG AyXoBble LwiKadbl

MHDOPMALINA O NMPOAYKTE

MHdopMaLms 0 NpoayKTe ykazaHa B COOTBETCTBUM C pacnopsikeHnem Komuccuu
(EC) N2 66/2014, nononHstowmM anpektusbl EBponerickoro MNapnamerTta n Coseta
2009/125/EC oTHOCUTENbHO TpeboBaHMI 3KOAM3aMHA A9 ObITOBbIX AYXOBbIX LUKa-
$OB, MANUT U KYXOHHbIX BbITSXKEK

[yxoson wkad

11 HH 668 T
10162.3ETsDpHaScX 57012
NpoeHTnudukatop Mogenm
12 HH 668 W
10162.3ETsDpHaScW 57013
] Tun pyxoBoro wkada (3n1ekTposHep- V/0
rms unu ras)
Bec obopynosaHus [Kr] 32,4
L Konnyectso kamep 1

NCTOYHUK 3HEpruM Ans KAXKA0M
M Kamepbl V/0
(3nexkTpo3Hepruna nnu ras)

N O6bem ansa kaxaon kamepsl V [1] 65

MNoTpebneHune sHeprum, Heobxoam-
MO 419 pa3orpesa BHYTPU KaMepbl
3/1eKTPUYECKOro AyXOBOro Wwkada
0] npu paboTte uMKna B CTaHAAPTHOM 0,99
pexume ONna KaKA0M KaMepbl
(koHeuHas anekTpo3Heprus) EC
electric cavity [kBTu/umkn]

MoTpebneHue aHeprum, Heobxoam-
MOV A9 pa30rpeBa BHYTPU KaMepbl
3M1eKTPUYECKOro AyXOBOro WKada npu
P | paboTe umkna B pexxnmme C BKIHO- 0,87
YEeHHbIM BEHTUNATOPOM A1 KAXKA0M
KaMepbl (KOHEYHast 31eKTPO3HEeprus)
EC electric cavity [KBTu/umkn]

NHpekc sHepretuyeckon adpdek-
TMBHOCTM A9 Kaxkaown kamepbl EEI 106,1
cavity

1o
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

CEPUAHbIA HOMEP:

JeHb

XXXXXXXXXXXXXX

lon,

Mpoussoautenu:

Amuka CA.
yn. Muukésuya 52, 64-510 BpoHku, MNMonblua

MUmnopTtep:

000 «2m-[xun Pycnangy,
141400 r. Xumku, yn. bytakoso, a. 4

(upma-npoussoauTenb ocTaBnsieT 3a cob6oit NpaBo Ha BHeCEHUe
M3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO M AU3ANH NPUGOpOB.
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NOTES / AN4 3AMETOK
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NOTES / ANA 3AMETOK
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NOTES / AN 3AMETOK
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHNXKA

MOAENb

TN U3penna

CEPVUAHbIA HOMEP

DATA MPOAAXU

YBaxaembiii Mokynarteno !

Bnaropgapum Bac 3a Bbi6op npoaykumm komnaHun KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnanma KUPPERSBERG noarsep»xpaaert, uto nprobpeTéHHas
Bamu TexHMKa N3rotoBneHa 13 BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX MaTePXanoB Nnpu
MOBbILLEHHOM KOHTpOJIe KauecTBa NpoayKLunn 1 OTBeYaeT BCEM TEXHNYECKUM
TEXHNYECKMM U SKONOTMYECKNM KPUTEPUAM, NPeAbABAEMbIM K [OMALUHEN
6bITOBOW TEXHVIKE.

[aHHbIN TOBap cepTUdULMpPOBaH Ha Tepputopun Poccuiickon Oepepayum.
MpounssoauTtenb 06A3yeTca obecneunTb 6eCnNaTHbIN rapaHTUAHbLIA PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUINHOro CPoKa.

TpeboBaHua noTpebuTtens, cooTBeTCTBYOLWME 3akoHoAaTenbCTBY PO, MoryT
6bITb NpeabABNeHbl B TeueHne 24 MecALeB ¢ [laTbl NpoAau U3genuvs npu
YCNOBMM, YTO HELOCTATKUN B MPOAYKLMN HE BO3HUKIIM BCNIeACTBUE HapyLIeHNA
noKynaTesiem NpaBui NOJIb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKU, XPAaHEHNA 1 NHbIX
[eNCTBUI NONb30BaTeNA UM TPETbUX NIL, UM 06CTOATENLCTB
HenpeononMmMon cuibl (MoXap, NPUPoAHan Katactpoda v T.4.).

FapaHTUiiHOE 06CNyXMBaHKe OCYLLECTBAAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKMN PEMOHTA HECYT YMOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HeuncnpaBHble getanu 1 y3nbl TEXHUKIN B rapaHTUIAHbIA Neprog 3aMeHATCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3BO3ME3HO.
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000 «KYNMNEPCBEPT-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUMHOE U NocsierapaHTUIiHOE 00CyKMBaHKe, Npoaarka
3anacHbIX Yacter no Mockse 1 MockoBcKor obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropavent nuuun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM ANA Bcex perroHoB PO 6ecnnaTHble)

Yacbl paboTbl ropsiueit MMHUK:

noHegenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 o 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNMCOK aBTOPU30BaHHbIX cepBUCHbIX LleHTpoB KUPPERBERG Bebi
MO>KeTe HalTh Ha opuumanbHOM carite www.kuppersberg.ru

CBEAEHWA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpatyeHna [lata pemoHTa HewncnpasHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHaA YacTb

PemoHT N22

[lata obpatyeHna [lata pemoHTa HeuncnpasHocTtb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YyacTb

PemoHT N23

[ata obpalyeHus [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BeinonHeHHas pabota 3anacHas YyacTb
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FTAPAHTUAHBIV CEPTUOUKAT

O6paTtuTe 0oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnosuis rapaHTuy perynmpyiotcsa AeNcTByoWwmmM 3akoHoaaTtenbcteom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCeACTBIE

HapyLLIeHUA TEXHONOMMYECKNX TPeBOBaHNIA, ONMCaHHbBIX B IHCTPYKLMM NO SKCMTyaTaLmu, B TOM yucne:

— HecTabunbHOCTU NapameTPOB 3NeKTPOCeTH, ycTaHOBMEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabUNbHOCTU YPOBHA
nasneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHoBMEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TeXHUKY, NCNOoJib3yemMyto OT uene|7|, OT/INYHBIX OT 6LITOBOrO NONb30BaHNA, a TaKXKe TeXHUKY, YCTaHOBJIEHHYIO B
opraHu3aymaAx nboro T1na cob6CcTBEHHOCTY;

— NPV HaNUuNKN CNEAOB MeXaHNYECKNX NOBPeXAeHUI (TPELLVHbI, CKOMbI, LLapanuHbl 1 NpP.), CBA3aHHbIX C MPUUYNHOW
obpalleHuns;

— NPV HaNM4nn CNefoB HeCaAHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPLITUA UK HEKBaI'II/I(')I/ILlI/IpOBaHHOrO PeMOoHTa TpeTbnMu Nnuamn
(3a McKnoueHem ocobblx Ciyyaes, NPefyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWUM 3akoHoAaTenbcTeom PO);

— MPU HECOOTBETCTBUM JaHHbIX O TeXHVKe B CEpBUCHON KHIPKKE 1 Ha OPUrMHANbHOW Haknelnke (Wnnbae) Ha nsgenuu;

— NPW HeNpPaBUIbHOM NOAKIYEHNW U3AENVA, NoNafaHNy BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHMX NPeaMeToB, MeNKnX
fetaneii 1 GparMeHTOB OAEXAbl MY OCTATKOB MULLK;

- Npw nNonagaHuy Ha BHYTPEHHWE Y3/bl U AeTanun U3JeNNA NOCTOPOHHIX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX UV NPU HaNunn
CNefioB VX KNU3HeAeATeNbHOCTY;

- BCNIeACTBYE 06Pa3oBaHNA Ha SNeMeHTax U3fenns N36bITOYHOrO CNOA HAKUMV UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— NpwW 06HaPYKEeHWUN BO3AENCTBMA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELLHVIE NIeMEeHTbl U3AeNNA arpeCcCUBHbIX XMMUYECKMX
BeLLeCTB, a TaKXXe TePMUYECKOro BO3AENCTBIA ;

- B CJlyyae, eC/in 13fenvie Ha MOMEHT BI3MTa YNONIHOMOYEHHO cepBUCHOi ciy6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG
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TOBap nony4un 6e3 nospemneHmVl ' npeTeH3|/||7| K BHELWHeMY BUAY N KOMMNIEKTHOCTU HE UMEID

(®amunua, uma u noanuce Motpebutens)

C ycnoBuamuy rapaHTuiiHbix obasatenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o Tosape, Virotosutene, MpoaasLe MHO NosyyeHa

(®amunus, umsa u noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoueHe (YCTaHOoBKY)

[ata nopl [0] Wma ci Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Mopnuck cneyunanucra,

(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLUEro NOAKIIoYeHNe BbINO. nogl np: 0 NoAKNIYeHe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JOBEPATL NoAKIoUeH e (yCTaHOBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa creuyuannctam ABTOPU30BaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpoK ucuncnaeTtca ¢ latbl nogknioueHna
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIIO U HACTPONKE U3[eNNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHI NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusaumuu,
ocylecTsALIeN NOAKNIoYeHNe, VI3roToBuTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yilep6 NMYLeCTBY 1 3[10POBbIO IPax/AaH, BO3HUKILWIA B CBA3M C
HeKBaNNGNULIMPOBaHHbIM NOAKMIOUEHNEM N3AENNA TPETLUMI LMK, B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NOMOMKM U3eNNA BCNEACTBUE OMMCAHHDIX BbiLUe NPUYNH,
OTBETCTBEHHOCTb 33 NPUUMHEHHBIN Yllep6 NOTPe6UTEN!o, a TakXKe 3a BOCCTaHOB/EHMe PabOTOCNOCOBHOCTI U3AENNA, HECET MO, OCYLeCTBNABLIeE
nogknioyerme. fazosble BapOUHbIE MaHENN 1 lyXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHBI TONILKO CEPTUGNULIMPOBAHHbIM CIELVIANNCTOM, MEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefieHe paboT no rasoBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOe 06Cy1BaHME OCYLECTBAAETCA TONbKO NPY HANNYNN OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosHOMOYEHHOII Ha NPOBeeH e Takoro poaa pator.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUUHbIA TAIOH HAXOAUTCSA
BHYTPU HACTOALWEIO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAUTEJIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOALLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCEIO
CPOKA MNMOJIb30BAHUA U3AENUNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru






